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ΕΎيϭمحت 

ΔدمϘالم 

ϭ ϕΎنط 

Ϯ مراجع ΔريΎمعي. 

ϯ ΕΎحϠالمصط ΕΎϔريόالتϭ 

ϰ ϕΎسي Δالمنظم 

ϰ.ϭ ϡϬف Δالمنظم ΎϬقΎسيϭ 

ϰ.Ϯ ϡϬف ΕΎجΎاحتي ΕΎόقϭتϭ الأطراف Δنيόالم 

ϰ-ϯ تحديد ϕΎنط ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

ϰ.ϰ ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

ϱ دةΎيϘال 

ϱ.ϭ دةΎيϘال ϡالالتزاϭ 

ϱ.Ϯ ΔسΎالسي 

ϱ.Ϯ.ϭ ضعϭ ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي 

ϱ.Ϯ.Ϯ اصلϭمع الت ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي 

ϱ.ϯ ارϭالأد Δالتنظيمي ΕΎليϭ΅المسϭ ΕΎطϠالسϭ 

ϲ التخطيط 

ϲ.ϭ Εإجراءا ΔلجΎόطر لمΎالمخ ϭرصالϔ ϭϡΎن إدارة نظϭ΅ش Δالتخطيط السلامϭ ΎϬϘيϘلتح 

ϲ.ϯ تخطيط Εالتغييرا 

ϳ ϡالدع 

ϳ.ϭ اردϭالم 

ϳ.ϭ.ϭ ϡΎع 

ϳ.ϭ.Ϯ سΎالن 

ϳ.ϭ.ϯ Δالبني Δالتحتي 

ϳ.ϭ.ϰ Δمل بيئόال 

ϳ.ϭ.ϱ  رجيΎير الخϭصر التطΎعن ϡΎإدارة لنظ Δسلام Δالأغذي 

ϳ.ϭ.ϲ ϡفي التحك ΕΎيϠمόال ϭأ ΕΎالخدم ϭأ ΕΎالخدم ΔدمϘالم ΎرجيΎخ 

ϳ.Ϯ ءةΎϔالك 

ϳ.ϯ عيϭال 
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ϳ.ϰ اصلϭالت 

ϳ.ϰ.ϭ ϡΎع 

ϳ.ϰ.Ϯ ΕلاΎالاتص ΔرجيΎالخ 

ϳ.ϰ.ϯ ΕلاΎالاتص ΔيϠالداخ 

ϳ.ϱ ΕΎمϭϠόم ΔϘثϭم 

ϳ.ϱ.ϭ ϡΎع 

ϳ.ϱ.Ϯ ءΎتحديث إنشϭ 

ϳ.ϱ.ϯ السيطرة ϰϠع ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم 

ϴ يالϠعمΕΎ 

ϴ.ϭ ي التخطيطϠالتشغي ϡالتحكϭ 

ϴ.Ϯ البرامج ΔسيΎالأس (PRPs) 

ϴ.ϯ ϡΎالتتبع نظ 

ϴ.ϰ Ώالت΄ه ΉارϭطϠل ΔبΎالاستجϭ ΎϬل 

ϴ.ϰ.ϭ ϡΎع 

ϴ.ϰ.Ϯ ملΎόمع الت ΕلاΎح Ήارϭادث الطϭالحϭ 

ϴ.ϱ ϡطر في التحكΎالمخ 

ϴ.ϱ.ϭ Εاϭالخط Δليϭيل لتمكين الأϠطر تحΎالمخ 

ϴ.ϱ.Ϯ يلϠطر تحΎالمخ 

ϴ.ϱ.ϯ ϕϘ( تدابير) تدبير من التحϡالتحك ΕΎعϭمجمϭ تدابير ϡالتحك 

ϴ.ϱ.ϰ Δخط ϡطر في التحكΎالمخ (Δخط HACCP / OPRP) 

ϴ.ϳ ϡس الرصد في التحكΎيϘالϭ 

ϴ،ϴ ϕϘالتح ΔϘϠόالمت Ώ PRPs Δخطϭ السيطرة ϰϠطر عΎالمخ 

ϴ.ϴ.ϭ ϕϘالتح 

ϴ.ϴ.Ϯ يلϠئج تحΎنت Δأنشط ϕϘالتح 

ϴ.ϵ السيطرة ϰϠع ϡعد ϕبΎالمنتج تط ΔيϠعمϭ 

ϴ.ϵ.ϭ ϡΎع 

ϴ.ϵ.Ϯ ΕΎالتصحيح 

ϴ.ϵ.ϯ Εالإجراءا Δالتصحيحي 

ϴ.ϵ.ϰ ΔلϭΎمن ΕΎن قد التي المنتجϭغير تك Δآمن 
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ϴ.ϵ.ϱ ΏΎع/  الانسحΎالاسترج 

ϵ ϡييϘالأداء ت 

ϵ.ϭ س الرصدΎيϘالϭ يلϠالتحϭ ϡييϘالتϭ 

ϵ.ϭ.ϭ ϡΎع 

ϵ.ϭ.Ϯ يلϠالتح ϡييϘالتϭ 

ϵ.Ϯ ϕي التدقيϠالداخ 

ϵ.ϯ Δόالإدارة مراج 

ϵ.ϯ.ϭ ϡΎع 

ϵ.ϯ.Ϯ Εمدخلا Δόالإدارة مراج 

ϵ.ϯ.ϯ ΕΎمخرج Δόالإدارة مراج 

ϭϬ تحسين 

ϭϬ.ϭ ϡعد ΔϘبΎالمط Εالإجراءاϭ Δالتصحيحي 

ϭϬ.Ϯ المستمر التحسين 

ϭϬ.ϯ تحديث ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

ϕالمراجع( إعلامي) ألف المرف ΔلبΎبين المتص ϡΎيل نظϠطر تحΎط المخΎϘنϭ ΔبΎالرق Δالحرج (HACCP )هذهϭ ΔϘثيϭال 

ϕحϠالم B (إعلامي )المراجع ΔلبΎهذه بين المتص ΔϘثيϭال ϭ ISO 22000: 2005ϡإدارة نظ Δسلام Δالأغذي - ΕΎبϠمتط ϱأ Δفي منظم 
ΔϠسϠالس Δالغذائي 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ϡإدارة نظ Δسلام Δالأغذي - ΕΎبϠمتط ϱأ Δفي منظم ΔϠسϠالس  ΔالغذائيISO 22000:2018 

5 

 Sayed.abushady@gmail.com                                                     د: سيد سϠيمΎن ابϭشΎدϱأعداد  

ΔدمϘالم 
Ϭ.ϭ ϡΎع 

. الأغذيΔ سلامΔ في الϡΎό أدائΎϬ تحسين في تسΎعد أن يمكن لمنظمΔ استراتيجي قرار هϭ( FSMS) الأغذيΔ سلامΔ إدارة نظϡΎ اعتمΎد إن
 :في الϭثيΔϘ هذه عϰϠ بنΎء   FSMS تنϔيذ لم΅سسΔ المحتمΔϠ الϭϔائد تتمثل

 ؛ بΎستمرار المطبΔϘ الΎϘنϭنيϭ ΔالϭϘاعد الόملاء متطϠبΕΎ تϠبي التي الآمنϭ Δالخدمϭ ΕΎالمنتجΕΎ الأطόمΔ تϭفير عϰϠ الϘدرة( أ

Ώ )ΔلجΎόطر مΎالمخ Δ؛ بلاهداف المرتبط 

 .المحددة FSMS لمتطϠبΕΎ المطΎبΔϘ إثبΕΎ عϰϠ الϘدرة( ج

ϡهذه تستخد ΔϘثيϭج الϬمن ΔيϠمόال (انظر Ϭ.ϯ )، ϱالذϭ رة يتضمنϭد Δز خطΎإنج ϡΎϬالم (PDCA( )انظر Ϭ.ϯ.Ϯ )كيرϔالتϭ المبني ϰϠع 
 (.Ϭ.ϯ.ϯ انظر) المخΎطر

 .ϭتΎϔعلاتΎϬ لόمϠيΎتΎϬ التخطيط من الم΅سسΔ هذا الόمϠيΔ نϬج يمكّن

 ϭالتصرف التحسين فرص تحديد يتϭ ϡأن ، ملائϡ بشكل ϭإدارتΎϬ إمدادهΎ يتϡ عمϠيΎتΎϬ أن من الت΄كد من الم΅سسPDCA Δ دϭرة تمكّن
 .عϠيΎϬ بنΎء  

 عن لتحيد بΎϬ الخΎصϭ FSMS Δ عمϠيΎتΎϬ في تتسبΏ قد التي الϭόامل تحديد من الم΅سسΔ المخΎطر أسΎس عϰϠ الΎϘئϡ التϔكير يمكّن
 .الضΎرة الآثΎر تϠϘيل أϭ لمنع ضϭابط ϭϭضع ، المخططΔ النتΎئج

 :التΎليΔ الϔϠظيΔ النمΎذج استخداϡ يتϡ ، المستند هذا في

- "Ώتشير" يج ϰإل ΏϠ؛ مط 

 ؛ تϭصيΔ إلϰ تشير" ينبغي" -

 ؛ إذن إلϰ يشير" يجϭز" -

 .قدرة أϭ إمكΎنيΔ إلϰ تشير" يمكن" -

 .المستند هذا في المتطϠبΕΎ تϭضيح أϭ فϡϬ في إرشΎداΕ" الملاحظΕΎ" تϭفر

Ϭ.Ϯ دئΎمب FSMS 

 سلامΔ مخΎطر تحدث أن يمكن(. المستϙϠϬ قبل من الاستϬلاϙ) الاستϬلاϭ ϙقΕ في الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر بϭجϭد الغذاء سلامΔ ترتبط
Δفي الأغذي ϱأ ΔϠمراحل من مرح ΔϠسϠالس Δالغذائي .ϙن ، لذلΈالسيطرة ف ΔفيΎعبر الك ΔϠسϠالس Δأمر الغذائي ϱرϭضر .ϡن يتΎضم Δسلام 
Δد خلال من الأغذيϭϬالج Δفي الأطراف لجميع المشترك ΔϠسϠالس Δهذه تحدد. الغذائي ΔϘثيϭال ΕΎبϠمتط ϡΎنظ FSMS ϱصر يجمع الذΎنόال 
Δالرئيسي ΔليΎالت Δفϭرόبشكل الم ϡΎع: 

 التΎϔعϠي التϭاصل -

 النظϡΎ؛ ادارة -

 ؛ المسبΔϘ البرامج -

- ΉدΎيل مبϠطر تحΎالمخ ΔطϘنϭ ϡالتحك Δالحرج (HACCP.) 

ΔفΎلإضΎب ϰإل ϙهذه تستند ، ذل ΔϘثيϭال ϰإل ΉدΎالمب Δيير المشتركΎόلم ϡΎإدارة نظ ISO .ΉدΎهي الإدارة مب: 

 الόملاء؛ عϰϠ التركيز -

 الϘيΎدة -

— ǲshallǳ indicates a requirement; — ǲshouldǳ indicates a recommendation; — ǲmayǳ indicates a permission; — ǲcanǳ indicates a possibility or a capability. 
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- ϙس إشراΎالافراد( الن ϭين اϠمΎό؛ )ال 

 ؛ الόمϠيΔ نϬج -

 تحسين -

 ؛ الأدلΔ عϰϠ الΎϘئϡ الϘرار اتخΎذ -

 .الόلاقΕΎ إدارة -

 

Ϭ.ϯ ΔϘطري ΔلجΎالمع 

Ϭ.ϯ.ϭ ϡΎع 

 المتطϠبΕΎ تϠبيΔ مع الآمنϭ ΔالخدمΕΎ المنتجΕΎ إنتΎج لتόزيز فΎόليته ϭتحسين ϭ FSMSتنϔيذ تطϭير عند الόمϠيΔ نϬج الϭثيΔϘ هذه تόتمد
 نϬج ينطϱϭ. منΎϬ المرجϭة النتΎئج تحϘيϕ في ϭكΎϔءتΎϬ المنظمΔ فΎόليΔ في كنظϭ ϡΎإدارتΎϬ المترابطΔ الόمϠيΕΎ فϭ ϡϬيسϡϬ. بΎϬ المόمϭل
ΔيϠمόال ϰϠريف عόجي التϬإدارة المنϭ ΕΎيϠمόال ، ΎϬعلاتΎϔتϭ ، أجل من ϕيϘئج تحΎة النتϭالمرج ΎϘفϭ ΔسΎلسي Δسلام Δجه الأغذيϭالتϭ 

 الΎϘئϡ التϔكير عϰϠ عϡΎ بشكل التركيز مع ، PDCA دϭرة بΎستخداϡ ككل ϭالنظϡΎ الόمϠيΕΎ إدارة تحϘيϕ يمكن. لϠمنظمΔ الاستراتيجي
ϰϠطر عΎدف المخϬدة بΎϔرص من الاستϔمنع الϭ ئجΎغير النت Ώϭالمرغ ΎϬفي. 

 .الغذائيΔ السϠسΔϠ عبر الΎόϔل التΎϔعϠي التϭاصل لضمΎن ضرϭرϱ أمر الغذائيΔ السϠسΔϠ داخل ϭمكΎنتΎϬ المنظمΔ دϭر إدراϙ إن

 

Ϭ.ϯ.Ϯ رةϭد Plan-Do-Check-Act 

 :التΎلي النحϭ عϰϠ بΎختصΎر PDCA دϭرة ϭصف يمكن

Δخط: 

 ؛ ϭالϔرص المخΎطر ϭمΎόلجϭ Δتحديد ، النتΎئج لتحϘيϕ اللازمΔ المϭارد ϭتϭفير ، ϭعمϠيΎته النظϡΎ أهداف تحديد

 :فعل

 ؛ مخططΎ كΎن مΎ تنϔيذ

ϕϘمن التح: 

Δمراقب ΕΎيϠس عمΎيϘال (ء عندΎالاقتض )ΕΎالمنتجϭ ΕΎالخدمϭ ΔتجΎيل ، النϠتحϭ ϡييϘتϭ ΕΎمϭϠόالم ΕΎنΎالبيϭ من Δس الرصد أنشطΎيϘالϭ 
ϕϘالتحϭ ، ύالإبلاϭ ئج عنΎ؛ النت 

 :تحسين

 .الضرϭرة حسΏ ، الأداء لتحسين إجراءاΕ اتخΎذ

 لـ الϡΎό الإطΎر يغطي الأϭل. مستϭيين عPDCA ϰϠ دϭرة مϡϭϬϔ الόمϠيΔ نϬج يستخدϭ ، ϡ الشكل في مϭضح هϭ ϭكمΎ ، المستند هذا في
FSMS (البند ϰ ϰالبند إل ϳ البندϭ ϵ ϰرة إلϘϔال ϭϬ .)Ύى أمϭالآخر المست (ي التخطيطϠالتشغي ϡالتحكϭ )فيغطي ΕΎيϠمόال ΔيϠداخل التشغي 
ϡΎنظ Δسلام Δالأغذي Ύكم ϭف هϭصϭرة في مϘϔال ϴ .ϙد ، لذلόل يΎيين بين الاتصϭأمرا   المست   Ύريϭضر. 
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Ϭ.ϯ.ϯ كيرϔالت ϡئΎϘال ϰϠطر عΎالمخ 

Ϭ.ϯ.ϯ.ϭ ϡΎع 

 عϰϠ المخΎطر عϰϠ الΎϘئϡ التϔكير مع التΎόمل يتϡ ، الϭثيΔϘ هذه في. فΎόل FSMS نظϡΎ لتحϘيϕ ضرϭرϱ المخΎطر عϰϠ الΎϘئϡ التϔكير
 .Ϭ.ϯ.Ϯ في المϭضح الόمϠيΔ نϬج مع يتϕϔ مϭ Ύهϭ ،( Ϭ.ϯ.ϯ.ϯ انظر) ϭالتشغيϠيΔ( Ϭ.ϯ.ϯ.Ϯ انظر) ϭالتنظيمي ، مستϭيين

Ϭ.ϯ.ϯ.Ϯ طر إدارةΎالمخ Δالتنظيمي 

 ، التنظيميΔ المخΎطر إدارة سيϕΎ في. سϠبيΔ أϭ إيجΎبيΔ آثΎر اليϘين عدϡ من نϭع لأϱ يكϭن أن ϭيمكن ، اليϘين عدϡ ت΄ثير هϭ الخطر
 .الϔرص في المخΎطر عن النΎتجΔ الإيجΎبيΔ الآثΎر كل ليس ϭلكن ، فرصΔ المخΎطر عن النΎتج الإيجΎبي الانحراف يϭفر أن يمكن

ϕافϭمع لتت ΕΎبϠهذه متط ΔϘثيϭإحدى تخطط ، ال ΕΎذ المنظمϔتنϭ Εإجراءا ΔلجΎόطر لمΎالمخ Δالتنظيمي (دةΎالم ϲ .)ΔلجΎόطر مΎالمخ 
Ύ تضع  .السϠبيΔ الت΄ثيراϭ Εمنع محسنΔ نتΎئج ϭتحϘيϕ ، األغذيϭ Δتϔتيش سΎلمΔ إدارة نظϡΎ فΎόليΔ لزيΎدة أسΎس 

Ϭ.ϯ.ϯ.ϯ يلϠطر تحΎالمخ - ΕΎيϠالعم ΔيϠالتشغي 

 .الϭثيΔϘ هذه في ضمني هϭ التشغيϠي المستϭى عHACCP ϰϠ مبΎدΉ عϰϠ الΎϘئϡ المخΎطر عϰϠ المبني التϔكير مϡϭϬϔ إن
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 المخΎطر تϠϘيل أϭ المخΎطر لمنع ضرϭريΔ تدابير الحرجΔ التحكϭ ϡنϘطΔ التϭϠث أخطΎر تحϠيل نظϡΎ في اللاحΔϘ الخطϭاΕ اعتبΎر يمكن
ϰإل ΕΎيϭمست ΔلϭبϘن مΎلضم Δسلام Δفي الأغذي Εقϭ ϙلاϬالاست (البند ϴ.) 

. ϭمϭثΔϘ التحيز من ϭخΎليΔ ، الϡϠό عϰϠ الحرجΔ التحكϭ ϡنϘطΔ التϭϠث أخطΎر تحϠيل نظϡΎ تطبيϕ في المتخذة الϘراراΕ تستند أن ينبغي
Ώتتضمن أن يج ϕئΎثϭال ϱأ ΕΎافتراض Δفي رئيسي ΔيϠرار صنع عمϘال. 

 

Ϭ.ϰ Δيير مع العلاقΎمع ϡΎالأخرى الإدارة نظ 

ϡير تϭهذه تط ΔϘثيϭهيكل ضمن ال ISO ليΎى عϭالمست (HLS .)دفϬمن ال HLS ϭتحسين ه ϕافϭيير بين التΎόم ϡΎإدارة نظ ISO .تمكن 
 FSMS نϬج دمج أϭ لمϭاءمΔ ، المخΎطر عϰϠ المبني ϭالتϔكير PDCA دϭرة جΎنΏ إلϰ ، الόمϠيΔ نϬج استخداϡ من المنظمΔ الϭثيΔϘ هذه

 .الدعϭ ϡمΎόيير الأخرى الإدارة أنظمΔ متطϠبΕΎ مع بΎϬ الخΎص

 يمكن. الغذائيΔ السϠسΔϠ أنحΎء جميع في لϠمنظمΕΎ محددة FSMS متطϠبϭ ΕΎيحدد FSMSs عمل ϭإطΎر الأسΎسي المبدأ هي الϭثيΔϘ هذه
ϡاستخدا ΕداΎالأخرى الإرش ΔϘϠόالمت Δبسلام Δالأغذي ΎϬتΎϔاصϭمϭ ϭ  /ϭأ ΎϬتΎبϠمتط ΔصΎالخ ΕΎعΎطϘب Δر هذا مع الأغذيΎالإط. 

ΔفΎلإضΎب ϰإل ϙذل ، Εرϭط ISO Δعϭمن مجم Εالمستندا Δالمرتبط ΎϬتشمل. بϭ هذه ϕئΎثϭل ال: 

 ؛ الغذائيΔ السϠسΔϠ من محددة لϘطΎعΕΎ( ISO / TS 22002 سϠسΔϠ) المسبΔϘ البرامج -

- ΕΎبϠمتط ΕΎهيئ Δόمراج ΕΎبΎإصدار الحسϭ ΕداΎϬ؛ الش 

 .التتبع -

ISO Ύ تϭفر  .ISO مϭقع عϰϠ متΎحΔ المϭϠόمΕΎ. الصΔϠ ذاϭ ΕالمΎόيير الϭثيΔϘ هذه تنϔيذ كيϔيΔ حϭل لϠمنظمΕΎ تϭجيϬيϭ ΔثΎئϕ أيض 
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ϭ ϕΎنط Δϔاصϭالم 
 السϠسΔϠ في مبΎشر غير أϭ مبΎشر بشكل تشΎرϙ التي المنظمΔ لتمكين( FSMS) الأغذيΔ سلامΔ إدارة نظϡΎ متطϠبΕΎ الϭثيΔϘ هذه تحدد

Δالغذائي: 

 ؛ المϘصϭد الاستخداϡ مع يتϭافϕ بمΎ ، الآمنϭ FSMS ΔخدمΕΎ منتجϭ ΕΎتحديث ϭالصيΎنϭ Δالتشغيل ϭالتنϔيذ التخطيط( أ

Ώ )ΕΎل إثبΎالامتث ΕΎبϠلمتط Δسلام Δالأغذي ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ لϭمόالم ΎϬ؛ ب 

 ؛ مϡϬό مطΎبϘتϭ ΎϬإثبΕΎ الόملاء مع متبΎدلΔ بصϭرة عϠيΎϬ المتϕϔ الأغذيΔ سلامΔ متطϠبϭ ΕΎتϘييϡ تϘييϡ( ج

 ؛ الغذائيΔ السϠسΔϠ ضمن بΎόϔليΔ المόنيΔ الأطراف إلϰ الأغذيΔ سلامΔ قضΎيΎ تϭصيل( د

 ؛ الأغذيΔ بسلامΔ الخΎصΔ لسيΎستΎϬ المنظمΔ امتثΎل ضمΎن( ه

ϭ )ΕΎلإثب ΔϘبΎللأطراف المط Δنيόالم Εذا ΔϠ؛ الص 

 أϭ ذاتي تϘييϡ إجراء أϭ ، خΎرجيΔ منظمΔ قبل من به الخΎص ϭالأمن السلامΔ إدارة نظϡΎ تسجيل أϭ شΎϬدة عϰϠ الحصϭل طΏϠ( ز
 .الϭثيΔϘ هذه مع المطΎبΔϘ عن ذاتي إعلان

 حجمΎϬ عن النظر بغض ، الغذائيΔ السϠسΔϠ في الم΅سسΕΎ جميع عϰϠ تطبيΎϬϘ إلϭ ϰتϬدف عΎمΔ المستند هذا متطϠبΕΎ جميع
ΎيدهϘتعϭ .تشمل ΕΎالتي المنظم ϙرΎشر بشكل تشΎمب ϭشر غير أΎمب ، ϰϠل سبيل عΎمنتجي ، الأعلاف منتجي ، الحصر لا المثϭ 
Δالأغذي Δانيϭد ، الحيΎحصϭ ΕΎتΎالنب ΕΎانϭالحيϭ Δالمزارعين ، البريϭ ، منتجيϭ ΕΎنϭمصنعي ، المكϭ Δر ، الأغذيΎتجϭ Δالتجزئ ، 

ΕΎالمنظمϭ التي ϡدϘت ΕΎخدم ϡΎالطع ، ΕΎخدمϭ ينϭالتنظيف ، التمϭ .ΕΎخدمϭ الصحي الصرف ΕΎخدمϭ لϘالتخزين النϭ زيعϭالتϭ 
ϱردϭمϭ Εالتنظيف المعداϭ ΕراϬالمطϭ ادϭمϭ Δيف التعبئϠالتغϭ ادϭالمϭ الأخرى ΔϠالمتص ΔلأغذيΎب. 

 مϭزع ، صغيرة مزرعΔ ، المثΎل سبيل عϰϠ) نمϭا   الأقل أϭ  /ϭ الصغيرة الم΅سسΕΎ ذلϙ في بمΎ ، منظمΔ لأϱ الϭثيΔϘ هذه تسمح
Ύ مطϭرة عنΎصر لتنϔيذ( طϡΎό خدمΔ أϭ صغير بΎلتجزئΔ بيع منϔذ ، لϠتόبئΔ صغير  .بΎϬ الخΎص( FSMS) المΎليΔ الإدارة نظϡΎ في خΎرجي 

 .الϭثيΔϘ هذه متطϠبΕΎ لتϠبيΔ الخΎرجيΔ أϭ  /ϭ الداخϠيΔ المϭارد استخداϡ يمكن

 

Ϯ مراجع ΔريΎمعي 
 .الϭثيΔϘ هذه في مόيΎريΔ مراجع تϭجد لا

 

ϯ ΕΎحϠالمصط ΕΎϔالتعريϭ 
 .التΎليϭ ΔالتΎόريف المصطϠحΕΎ تنطبϕ ، المستند هذا لأغراض

 :التΎليΔ الόنϭΎين في الϘيΎسي التϭحيد في لاستخدامΎϬ لϠمصطϠحΕΎ بيΎنΕΎ بϭϘاعد ISO ϭ IEC تحتϔظ

- ϡΎنظ ISO حϔتصϠعبر ل Εح: الإنترنΎمت ϰϠع https: // www .iso .org / obp 

- IEC Electropedia :حΎمت ϰϠع http: // www .electropedia .org / 

ϯ.ϭ ىϭل مستϭبϘم 

 (ϯ.ϯϭ) المنظمΔ تϭفره الذϱ( ϯ.ϭϱ) النΎϬئي المنتج في تجϭΎزه ينبغي لا الذϱ( ϯ.ϮϮ) الأغذيΔ سلامΔ خطر مستϭى

 

 ϯ.Ϯ رΎالعمل معي 
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ΕΎϔاصϭم ΔϠبΎس قΎيϘϠل ϭأ Δالملاحظ ΔمراقبϠل (ϯ.Ϯϳ )من OPRP 3.30)) 

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϡضع يتϭ رΎيόلتحديد عمل م Ύن إذا مΎك OPRP يظل Εيميز ، السيطرة تحϭ بين Ύم ϭل هϭبϘر) مΎيόالم 
ϰفϭالمست ϭأ ϱالذ ϡه تϘيϘني تحόأن ي OPRP ملόي ϰϠع ϭد النحϭغير( المنشϭ لϭبϘر) مΎيόالم ϡل ϕϘيتح ϡلϭ ϕϘني يتحόأن ي OPRP لا 

 (.المنشϭد النحϭ عϰϠ تόمل

ϯ.ϯ ϕتدقي 

ΔيϠعم ΔجيϬمن ΔϠϘمستϭ ΔϘثϭمϭ (ϯ.ϯϲ )لϭحصϠل ϰϠع Δأدل ϕالتدقي ΎϬييمϘتϭ عي بشكلϭضϭء مدى لتحديد مΎϔيير استيΎόم ϕالتدقي 

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠن أن يمكن: لϭيك ϕرة التدقيΎعن عب ϕي تدقيϠداخ (ل طرفϭأ )ϭأ ϕرجي تدقيΎخ (ن طرفΎث ϭلث طرف أΎث )، 
Ύ تدقيΎ Ϙ يكϭن أن ϭيمكن  (.التخصصΕΎ من أكثر أϭ اثنين بين يجمع) مشترك 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠل :ϱتجر Δόالمراج ΔيϠالداخ Δاسطϭب Δالمنظم ΎϬسϔن ϭأ Δاسطϭرجي طرف بΎخ ΔبΎني ΎϬعن. 

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠل" :Δأدل Δόالمراج "ϭ "ييرΎόم Δόفي محددة" المراج Δϔاصϭالم ΔسيΎيϘال ISO 19011. 

Δالملاحظ ϰ لϭدخϠل :ΕΎالتخصص Εذا ΔϠالص ، ϰϠل سبيل عΎإدارة ، المث Δسلام Δإدارة ، الأغذيϭ دةϭالج ϭالإدارة أ Δالبيئي. 

ϯ.ϰ رةΎϬم 

 المرجϭة النتΎئج لتحϘيϭ ϕالمΎϬراΕ المόرفΔ تطبيϕ عϰϠ الϘدرة

ϯ.ϱ ΔϘبΎمط 

 (ϯ.ϯϴ) بمتطΏϠ الϭفΎء

ϯ.ϲ ثϭϠت ϰعΎاشع 

 مΎόلجΔ بيئΔ أϭ( ϯ.ϯϳ) منتج في( ϯ.ϮϮ) الأغذيΔ سلامΔ خطر ذلϙ في بمΎ مϭϠث حدϭث أϭ إدخΎل

ϯ.ϳ مستمر تحسن 

 (ϯ.ϯϯ) الأداء لتحسين متكرر نشΎط

ϯ.ϴ تدابير ΔبΎالرق 

 (ϯ.ϭ) مϘبϭل مستϭى إلϰ تϠϘيϠه أϭ( ϯ.ϮϮ) الأغذيΔ لسلامΔ كبير خطر لمنع الضرϭرϱ النشΎط أϭ الإجراء

Δملاحظ ϭ لϭدخϠانظر: ل Ύكبير خطر أيض Δلسلام Δالأغذي (ϯ.ϰϬ.) 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠل :ϡ( تدابير) تحديد يتϡيل التحكϠطر بتحΎالمخ. 

ϯ.ϵ تصحيح 

 (ϯ.Ϯϴ) المكتشف التϭافϕ عدϡ عϰϠ لϘϠضΎء الإجراء

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠالتصحيح يشمل: ل ΔلجΎόم ΕΎن أن المحتمل من التي المنتجϭغير تك Δيمكن آمنϭ ليΎلتΎأن ب ϡلاقتران يتΎإجراء مع ب 
 (.ϯ.ϭϬ) تصحيحي

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠن قد: لϭالتصحيح يك ، ϰϠل سبيل عΎدة ، المثΎإع ΔلجΎόالم ، ϭمن المزيد أ ΔلجΎόالم ϭ  /ϭص أϠئج من التخΎالنت 
ΔبيϠالس ϡدόل ΔϘبΎالمط (ص مثلϠمن التخ ΕΎالأخرى الاستخدام ϭضع أϭ ΕΎلامόالمحددة ال.) 

 

ϯ.ϭϬ تصحيحي اجراء 
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 تكرارهϭ Ύمنع( ϯ.Ϯϴ) المطΎبΔϘ عدϡ سبΏ عϰϠ لϘϠضΎء الόمل

Δملاحظ ϭ ϰل إلΎن أن يمكن: الإدخϭيك ϙΎمن أكثر هن Ώاحد سبϭ ϡدόل ΔϘبΎالمط. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠيل يشمل التصحيحي الإجراء: لϠتح Ώالسب. 

ϯ.ϭϭ ΔطϘن ϡالتحك Δالحرج CCP 

 مستϭى إلϰ( ϯ.ϰϬ) الأغذيΔ لسلامΔ كبير خطر من الحد أϭ لمنع( ϯ.ϴ) التحكϡ( تدابير) تطبيϕ فيΎϬ يتϡ( ϯ.ϯϲ) الόمϠيΔ في خطϭة
 (ϯ.ϵ) التصحيحΕΎ تطبيϕ تمكين( ϯ.Ϯϲ) قيΎس ϭ( ϯ.ϭϮ) محددة حرجΔ( حدϭد أϭ) ϭحدϭد ، مϘبϭل

ϯ.ϭϮ الحرج الحد 

Δقيم ΔϠبΎس قΎيϘϠالتي لϭ صلϔل تϭبϘل غير عن الϭبϘم 

Δملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϡد تحديد يتϭحد ΔمΎلتحديد ه Ύإذا م ΕنΎك CCP (3.11 )إذا. مسيطرة تزال لا ϡز تϭΎحرج حد تج ϭأ ϡل ϡء يتΎفϭال 
 .آمنΔ غير تكϭن قد منتجΕΎ أنΎϬ عϰϠ المت΄ثرة المنتجΕΎ مع التΎόمل فسيتϡ ، به

 .[الإدخΎل إلϭ ϰ الملاحظΔ إضΎفϭ ΔتمΕ التόريف تόديل تϡ - تόديل تCAC / RCP 1‑1969 ، ϡ: المصدر]

ϯ.ϭϯ  ΕΎمϭϠمع ΔϘثϭم 

ΕΎمϭϠόالم ΔبϭϠالمط ϡتحكϠل ΔفظΎالمحϭ ΎϬيϠقبل من ع Δمنظم (ϯ.ϯϭ )سطϭالϭ ϱالذ ϱϭيه يحتϠع 

Δملاحظ ϭ لϭدخϠن أن يمكن: لϭتك ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم ϱ΄ئط شكل بΎسϭϭ ، منϭ ϱمصدر أ. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠتشير أن يمكن: ل ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم ϰإل: 

- ϡΎالإدارة نظ (ϯ.Ϯϱ )، Ύفي بم ϙذل ΕΎيϠمόال Εذا ΔϠالص (ϯ.ϯϲ )؛ 

- ΕΎمϭϠόم ϡت Ύه΅Ύتشغيل أجل من إنش Δالمنظم (ϕئΎثϭ )؛ 

 (.السجلاΕ) المحΔϘϘ النتΎئج عϰϠ دليل -

ϯ.ϭϰ ΔليΎفع 

 لΎϬ المخطط النتΎئج ϭتحϘيϕ لΎϬ المخطط الأنشطΔ تحϘيϕ مدى

ϯ.ϭϱ ئي المنتجΎϬالن 

 (ϯ.ϯϭ) المنظمΔ قبل من التحϭل أϭ المΎόلجΔ من لمزيد يخضع لن الذϱ( ϯ.ϯϳ) المنتج

Δملاحظ ϭ لϭدخϠالمنتج: ل ϱمن لمزيد يخضع الذ ΔلجΎόالم ϭيل أϭقبل من التح Δأخرى منظم ϭئي منتج هΎϬفي ن ϕΎسي Δالم΅سس 
ϰلϭاد الأϭالمϭ ϡΎالخ ϭن أϭفي مك ϕΎسي Δالمنظم ΔنيΎالث. 

ϯ.ϭϲ Δتغذي 

 لϠغذاء المنتجΔ الحيϭانΕΎ لتغذيΔ مόدة( هي) ϭهي ، خΎمΔّ أϭ مصنΔόّ شبه أϭ مΎόل˴جΔ كΎنΕ سϭاء ، منتجΕΎ عدة أϭ ϭاحد منتج

Δملاحظ ϭ ϰل إلΎالإدخ :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ΕΎحϠمصط ϡΎόالط (ϯ.ϭϴ )، الأعلافϭ (ϯ.ϭϲ )Δالأغذيϭ 
Δانيϭالحي (ϯ.ϭϵ:) 

- ϡΎόد الطόم ϙلاϬالبشر قبل من للاست ΕΎانϭالحيϭ ، يشملϭ الأعلاف Δالأغذيϭ Δانيϭ؛ الحي 

 ؛ لϠغذاء المنتجΔ لϠحيϭانΕΎ الϠόف بتغذيΔ يϘصد -

 .الأليΔϔ الحيϭانΕΎ مثل ، لϠغذاء المنتجΔ غير بΎلحيϭانΕΎ الحيϭاني الغذاء ي˵Ϙصد -
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 ".[مبΎشر" حذف ϭتϡ" المنتجΕΎ" إلϰ" المϭاد" كϠمΔ تغيير تϡ - تόديل تCAC / GL 81‑2013 ، ϡ: المصدر]

ϯ.ϭϳ مخطط ϕتدف 

 الόمϠيΔ في الخطϭاϭ ΕتΎϔعل لتسϠسل ϭمنϬجي تخطيطي عرض

 

ϯ.ϭϴ ϡΎطع 

 مΎدة ϭأϭ ϱالϠόكΔ المشرϭبϭ ΕΎتشمل ، للاستϬلاϙ مخصصϭ Δهي ، خϡΎ أϭ مΎόلجΔ شبه أϭ مΎόلجΔ كΎنΕ سϭاء ،( مΎدة) مΎدة
Εصنع في است˵خدم ϭتحضير أ ϭأ ΔلجΎόالغذاء" م "ΎϬلكنϭ تشمل لا Εالتجميل مستحضرا ϭالتبغ أ ϭاد أϭالم (ΕΎنϭالمك )ϡط تستخدϘف 
Δيϭك΄د 

Δملاحظ ϭ ϰل إلΎالإدخ :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ΕΎحϠمصط ϡΎόالط (ϯ.ϭϴ )، الأعلافϭ (ϯ.ϭϲ )Δالأغذيϭ 
Δانيϭالحي (ϯ.ϭϵ:) 

- ϡΎόد الطόم ϙلاϬالبشر قبل من للاست ΕΎانϭالحيϭ ، يشملϭ الأعلاف Δالأغذيϭ Δانيϭ؛ الحي 

 ؛ لϠغذاء المنتجΔ لϠحيϭانΕΎ الϠόف بتغذيΔ يϘصد -

 .الأليΔϔ الحيϭانΕΎ مثل ، لϠغذاء المنتجΔ غير بΎلحيϭانΕΎ الحيϭاني الغذاء ي˵Ϙصد -

[SOURCE: CAC / GL 81‑2013، modified - ϡحذف ت ΔمϠك "Δبشري]." 

ϯ.ϭϵ Δالأغذي Δانيϭالحي 

Ύ كΎن سϭاء ، متόدد أϭ ϭاحد( منتجΕΎ) منتج Ύ شبه أϭ مΎόل˴ج  Ύ أϭ مΎόلج   المنتجΔ غير لϠحيϭانΕΎ ي˵غذى أن( به ي˵Ϙصد أϭ) ϭالذϱ ، خΎم 
 لϠغذاء

Δملاحظ ϭ ϰل إلΎالإدخ :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ΕΎحϠمصط ϡΎόالط (ϯ.ϭϴ )، الأعلافϭ (ϯ.ϭϲ )Δالأغذيϭ 
Δانيϭالحي (ϯ.ϭϵ:) 

- ϡΎόد الطόم ϙلاϬالبشر قبل من للاست ΕΎانϭالحيϭ ، يشملϭ الأعلاف Δالأغذيϭ Δانيϭ؛ الحي 

 ؛ لϠغذاء المنتجΔ لϠحيϭانΕΎ الϠόف بتغذيΔ يϘصد -

 .الأليΔϔ الحيϭانΕΎ مثل ، لϠغذاء المنتجΔ غير بΎلحيϭانΕΎ الحيϭاني الغذاء ي˵Ϙصد -

 ".[مبΎشر" حذف ϭتϡ" غير" إضΎفϭ ΔتمΕ ،" المنتجΕΎ" إلϰ" المϭاد" كϠمΔ تغيير تϡ - تόديل تCAC / GL 81‑2013 ، ϡ: المصدر]

ϯ.ϮϬ ΔϠسϠس Δغذائي 

 الاستϬلاϙ إلϰ الأϭلي الإنتΎج من ، ϭمكϭنΎتϭ (ϯ.ϭϴ )ΎϬمΎόلجتϭ ΎϬتخزينϭ ΎϬتϭزيϭ ΎϬόتجϬيزهΎ الأغذيΔ إنتΎج مراحل تسϠسل

Δملاحظ ϭ لϭدخϠج هذا يشمل: لΎف إنتϠόال (ϯ.ϭϲ )Δالأغذيϭ Δانيϭالحي (ϯ.ϭϵ.) 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠتشتمل: ل ΔϠسϠالس Δالغذائي Ύ  .الخϡΎ المϭاد أϭ الطϡΎό مع صللϠتϭا المόدة المϭاد إنتΎج عϰϠ أيض 

Δملاحظ ϯ لϭدخϠتشتمل: ل ΔϠسϠالس Δالغذائي Ύ  .الخدمΕΎ مϘدمي عϰϠ أيض 

 

 

ϯ.Ϯϭ Δالغذاء سلام 
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 المϘصϭد للاستخداϭ ϡفΎ Ϙ استϬلاكه أϭ  /ϭ تحضيره يتϡ عندمΎ لϠمستϙϠϬ سϠبي سϠبي أثر أϱ في يتسبΏ لن الغذاء أن عϰϠ الت΄كيد

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϕϠόتت Δسلام Δث الأغذيϭطر بحدΎمخ ϕϠόتت Δبسلام Δالأغذي (ϯ.ϮϮ )في ΕΎالمنتج ΔئيΎϬالن (ϯ.ϭϱ )لاϭ تشمل 
Ώانϭالج Δالأخرى الصحي Δالمرتبط ، ϰϠل سبيل عΎء ، المثϭبس Δالتغذي. 

 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠط ينبغي لا: لϠافر بين الخϭل"( الغذائي الأمن)" الغذاء تϭالحصϭ يهϠع. 

Δملاحظ ϯ لϭدخϠالأعلاف هذا يشمل: ل Δالأغذيϭ Δانيϭالحي. 

 ملاحظΕΎ إضΎفϭ ΔتمΕ" الصحΔ عϰϠ سϠبي ت΄ثير" إلϰ" ضرر" كϠمΔ تغيير تϡ - تόديل تCAC / RCP 1‑1969 ، ϡ: المصدر]
 .[لϠدخϭل

ϯ.ϮϮ خطر Δالغذاء سلام 

 بΎلصحΔ ضΎر ت΄ثير إحداث إمكΎنيΔ مع( ϯ.ϭϴ) الطϡΎό في الϔيزيΎئيΔ أϭ الكيميΎئيΔ أϭ البيϭلϭجيΔ الϭόامل

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠط ينبغي لا: لϠح بين الخϠبين" خطر" مصطϭ حϠخطر" المصط( "ϯ.ϯϵ )ϱني الذόفي ، ي ϕΎسي Δسلام Δالأغذي ، 
Δدال ΔليΎر الصحي الت΄ثير لاحتمΎالض (مثل ΔبΎلمرض الإصΎب )الت΄ثير هذا شدة (مثل Εϭالم ϭء أΎϔالاستش )رضه عندόمحدد لخطر ت. 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠطر تشمل: لΎمخ Δسلام Δاد الأغذيϭالم Δالمسبب ΔسيΎحسϠاد لϭالمϭ ΔعيΎόالإش. 

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠفي: ل ϕΎسي ΕΎنϭف مكϠόالأعلاف الϭ ، نΈطر فΎمخ Δسلام Δالأغذي Εذا ΔϠهي الص ϙϠجد أن يمكن التي تϭفي ت ϭ  /
ϭأ ϰϠع ΕΎنϭف مكϠόالأعلاف الϭ يمكنϭ ل أنϘعن تنت ϕطري ϙلاϬاني الاستϭللأعلاف الحي ϰإل ϡΎόيمكن الطϭ درة أنϘال ϰϠإحداث ع 

 مϭاد منتجي مثل) ϭالطϡΎό الϠόف مبΎشرة تΎόلج التي تϙϠ غير الόمϠيΕΎ سيϕΎ في. البشرϱ المستϙϠϬ أϭ الحيϭان صحΔ عϰϠ سϠبي ت΄ثير
Δبئόيف التϠالتغϭ ΕراϬالمطϭ )، نΈطر فΎمخ Δسلام Δالأغذي Εذا ΔϠهي الص ϙϠطر تΎيمكن التي المخ ΎϬϠϘشر بشكل نΎمب ϭشر غير أΎمب 
ϰعند الغذاء إل ΎϬاستخدام ϰϠع ϭد النحϭالمنش (انظر ϴ.ϱ.ϭ.ϰ.) 

Δالملاحظ ϰ لϭدخϠفي: ل ϕΎسي Δالأغذي Δانيϭن ، الحيΈطر فΎمخ Δسلام Δالأغذي Εذا ΔϠهي الص ϙϠخطرا   تشكل التي ت ϰϠاع عϭالأن 
Δانيϭصد التي الحيϘي ΎϬالغذاء ب. 

[SOURCE: CAC / RCP 1‑1969، modified - ϡرة حذف تΎعب "ϭريف من" شرط أόالت Εتمϭ ΔفΎإض ΕΎالملاحظ ϰل إلΎالإدخ]. 

 

ϯ.Ϯϯ معني طرف (حϠضل مصطϔم) 

ΏحΎص ΔحϠالمص (المدة ΔلϭبϘالم) 

 نشΎط أϭ بϘرار تت΄ثر أنΎϬ تدرϙ أϭ ، تت΄ثر أϭ ، عϰϠ ت΅ثر أن يمكن التي( ϯ.ϯϭ) المنظمΔ أϭ الشخص

ϯ.Ϯϰ طϭل 

Δلمنتج المحددة الكمي (ϯ.ϯϳ )منتج ϭ  /ϭلج أΎόم ϭ  /ϭب΄ أόسي بشكل مΎس في أسϔف نϭالظر 

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϡتحديد يت Δالكمي Δاسطϭب ΕΎمϠόالتي الم ϡت Ύتحديده Ύ Ϙمسب Δاسطϭب Δيمكن المنظمϭ ΎϬϔصϭ ΕΎحϠأخرى بمصط ، 
ϰϠل سبيل عΎالمث ، Δόدف. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠقد: ل ϡيض يتϔتخ Δالكمي ϰحدة إلϭ احدةϭ المنتج من. 

[SOURCE: CODEX STAN 1، modified - ϡرة إدراج تΎالإش ϰإل "ϭ  /ϭأ ΎϬلجتΎόم ϭ  /ϭأ ΎϬبئتόريف في" تόالت ϡتϭ ΔفΎإض 
ΕΎالملاحظ ϰل إلΎالإدخ]. 

ϯ.Ϯϱ ϡΎالنظ ϱالإدار 
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Δعϭصر من مجمΎنόال Δالمترابط ϭأ ΔϠعΎϔالمت Δلمنظم (ϯ.ϯϭ )ضعϭل ΕΎسΎالسي (ϯ.ϯϰ )الأهدافϭ (ϯ.Ϯϵ )ΕΎيϠمόالϭ (ϯ.ϯϲ )ϕيϘلتح 
ϙϠالأهداف ت 

Δملاحظ ϭ لϭدخϠيمكن: ل ϡΎمل أن الإدارة لنظΎόاحد تخصص مع يتϭ ϭعدة أ ΕΎتخصص. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠصر تتضمن: لΎعن ϡΎالنظ Δبني Δالمنظم Ύارهϭأدϭ ΎϬتΎليϭ΅مسϭ التخطيطϭ ΎϬل ΎϬϠتشغيϭ. 

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠيشمل قد: ل ϕΎنط ϡΎمل الإدارة نظΎك Δئف ، المنظمΎظϭ محددة محددةϭ ΔمنظمϠل ، ϡΎمحددة محددة أقسϭ من Δالمنظم 
، ϭأ Δϔظيϭ احدةϭ ϭعبر أكثر أ Δعϭمن مجم ΕΎالمنظم. 

 

Δالملاحظ ϰ لϭدخϠل :ΕΎالتخصص Εذا ΔϠالص ، ϰϠل سبيل عΎالمث ، ϡΎدة إدارة نظϭالج ϭأ ϡΎإدارة نظ Δالبيئ. 

ϯ.Ϯϲ سΎقي 

ΔيϠعم (ϯ.ϯϲ )لتحديد Δقيم 

ϯ.Ϯϳ Δمراقب 

 نشΎط أϭ( ϯ.ϯϲ) عمϠيΔ أϭ نظϡΎ حΎلΔ تحديد

Δملاحظ ϭ لϭدخϠلتحديد: ل ΔلΎن قد ، الحϭتك ϙΎهن ΔجΎح ϕϘتحϠمن ل ϭالإشراف أ ΎϬيϠع ϭأ ΎϬمراقبت Δبدق. 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠفي: ل ϕΎسي Δسلام Δالأغذي ، ϱتجر Δالمراقب ΔϠسϠمن س Εالرصدا ϭأ ΕΎسΎيϘال Δالمخطط ϡييϘلت Ύإذا م ΕنΎك ΔيϠمόال 
 .المنشϭد النحϭ عϰϠ تόمل

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠل :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ϕϘمن التح ΕΎحϠالمصط (ϯ.ϰϰ )Δالمراقبϭ (ϯ.Ϯϳ )ϕϘالتحϭ 
(ϯ.ϰϱ:) 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘمن التح Δط قبل الصحΎالنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόل مϭدرة حϘال ϰϠع ϕيϘئج تحΎة النتϭ؛ المرج 

- ϕء الرصد يطبΎأثن ϱط أΎنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόمل مόϠر في لΎ؛ محدد زمني إط 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘد التحόط بΎفر نشϭيϭ ΕΎمϭϠόلت΄كيد م ΔϘبΎالمط. 

ϯ.Ϯϴ ΔϘبΎمط ϡعد 

ϡء عدΎفϭال ΏϠبمتط (ϯ.ϯϴ) 

ϯ.Ϯϵ دفϬال 

Δين التي النتيجόيت ΎϬϘيϘتح 

Δملاحظ ϭ لϭدخϠن أن يمكن: لϭدف يكϬإستراتيجي ال ϭتكتيكي أ ϭي أϠعم. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠالأهداف ترتبط أن يمكن: ل ΕΎصΎختصΎب ΔϔϠمخت (لأهدافΎك ΔليΎالم Δالصحيϭ Δالسلامϭ الأهدافϭ Δالبيئي )يمكنϭ 
ΎϬϘتطبي ϰϠع ΕΎيϭمست ΔϔϠمخت (مثل Δالاستراتيجي ϰϠى عϭمست Δع الم΅سسϭالمشرϭ المنتجϭ ΕΎيϠمόالϭ (ϯ.ϯϲ.)) 

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠبير يمكن: لόدف عن التϬال ϕأخرى بطر ، ϰϠل سبيل عΎالمث ، Δدة كنتيجϭصϘم ϭأ Ύ ا أϭ غرض  Ύ مόيΎر   ، تشغيϠي 
 (.الϬدف أϭ الϬدف أϭ الϬدف مثل) مشΎبه مόنϰ لΎϬ أخرى كϠمΕΎ بΎستخداϡ أFSMS ، ϭ كϬدف

Δملاحظ ϰ لϭدخϠفي: ل ϕΎسي FSMS ، ϡقبل من الأهداف تحديد يت Δالمنظم ، Ύبم ϕϔمع يت ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي ، ϕيϘئج لتحΎنت 
 .محددة

ϯ.ϯϬ مجΎي البرنϠي التشغيϠالتشغي OPRP 
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 مϘبϭل مستϭى إلϰ( ϯ.ϰϬ) الأغذيΔ لسلامΔ كبير خطر من الحد أϭ لمنع المطبΔϘ الرقΎبΔ تدابير من مجمϭعΔ أϭ( ϯ.ϴ) الرقΎبΔ مϘيΎس
(ϯ.ϭ )، Ύحيثمϭ ر يسمحΎيόالإجراء م (ϯ.Ϯ )سΎيϘالϭ (ϯ.Ϯϲ )ϭأ Δالملاحظ ϡلتحكΎل بΎόϔفي ال ΔيϠعم (ϯ.ϯϲ )ϭ  /ϭالمنتج أ (ϯ.ϯϳ) 

ϯ.ϯϭ Δمنظم 

 (ϯ.Ϯϵ) أهدافΎϬ لتحϘيϭ ϕالόلاقϭ ΕΎالسϠطΕΎ المس΅ϭليΕΎ مع الخΎصΔ مΎϬمΎϬ لΎϬ الأشخΎص من مجمϭعΔ أϭ شخص

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠيشمل: ل ϡϭϬϔم Δالمنظم ، ϰϠل سبيل عΎجر ، الحصر لا المثΎالت ، ϭأ Δالشرك ، ϭأ Δالشرك ، ϭأ Δالشرك ، ϭأ 
Δالم΅سس ، ϭأ ΔطϠالس ، ϭأ Δالشراك ، ϭأ Δالم΅سس Δالخيري ϭأ Δالم΅سس ، ϭجزء أ ΎϬمن ϭمزيج أ ΎϬاء ، منϭس ΕنΎأك ΔϠمسج ϡلا أ ، ϭأ 
ΔمΎع ϭأ ΔصΎخ . 

  ϯ.ϯϮ ΔنΎدر الاستعΎبمص ΔرجيΎعل ، خϔال 

 (ϯ.ϯϲ) لϠمنظمΔ تΎبΔό عمϠيΔ أϭ ϭظيΔϔ من جزء بتنϔيذ( ϯ.ϯϭ) خΎرجيΔ منظمΔ تϡϭϘ حيث ترتيΏ إجراء

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠن: لϭتك Δالم΅سس ΔرجيΎرج الخΎخ ϕΎنط ϡΎالإدارة نظ (ϯ.Ϯϱ )، ϰϠع ϡأن من الرغ Δϔظيϭال ϭأ ΔيϠمόالتي ال ϡيت 
ΔنΎόالاست ΎϬدر بΎبمص ΔرجيΎع خϘضمن ت ϕΎالنط. 

ϯ.ϯϯ أداء 

Δنتيج ΔϠبΎس قΎيϘϠل 

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠالأداء يرتبط أن يمكن: ل Ύئج إمΎلنتΎب Δالكمي ϭأ Δعيϭالن. 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠدارة الأداء يرتبط أن يمكن: لΈب Δالأنشط ، ΕΎيϠمόال (ϯ.ϯϲ )، ΕΎالمنتج (ϯ.ϯϳ( )Ύفي بم ϙذل ΕΎالخدم )، Δالأنظم 
ϭأ ΕΎالمنظم (ϯ.ϯϭ.) 

ϯ.ϯϰ ΕΎسΎسي 

Ύايϭجيه نϭتϭ Δمنظم (ϯ.ϯϭ )Ύكم ϡبير تόالت ΎϬعن   Ύالإدارة قبل من رسمي ΎيϠόال (ϯ.ϰϭ) 

ϯ.ϯϱ مجΎبرن ΕΎبϠالمتط ΔϘالمسب PRP 

 الأغذيΔ سلامΔ عϰϠ لϠحΎϔظ( ϯ.ϮϬ) الغذائيΔ السϠسϭ ΔϠعبر( ϯ.ϯϭ) المنظمΔ داخل الضرϭريϭ ΔالأنشطΔ الأسΎسيΔ الشرϭط

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠتمد: لόت ΕΎيϠعم PRPs ΔبϭϠالمط ϰϠع Δشريح ΔϠسϠالس Δمل التي الغذائيόت ΎϬفي Δع المنظمϭنϭ Δمن. المنظمϭ ΔϠأمث 
( GMP) الجيدة التصنيع ϭممΎرسΕΎ( GVP) الجيدة البيطريϭ ΔالممΎرسΕΎ( GAP) الجيدة الزراعيΔ الممΎرسΕΎ: المكΎفئΔ الشرϭط

ΕΎرسΎالممϭ Δالجيدة الصحي (GHP )ΕΎرسΎممϭ جΎالجيدة الإنت (GPP )ΕΎرسΎممϭ زيعϭالجيدة الت (GDP )لϭالتداϭ الجيد ΔرسΎالمم 
(GTP.) 

ϯ.ϯϲ ΔلجΎمع 

Δعϭمن مجم Δالأنشط Δالمترابط ϭأ ΔيϠعΎϔل التي التϭتح Εالمدخلا ϰإل ΕΎالمخرج 

ϯ.ϯϳ المنتج 

 (ϯ.ϯϲ) لόمϠيΔ نتيجΔ هϭ الذϱ النΎتج

Δملاحظ ϭ لϭدخϠن أن يمكن: لϭالمنتج يك Δخدم. 

 

 

ϯ.ϯϴ ΕΎبϠالمتط 
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ΔجΎالح ϭقع أϭالتي الت ϡت Ύذكره ، Δضمني ϭأ Δبشكل إلزامي ϡΎع 

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠني: لόرة تΎعب "Ύ  أϭ الضمنيΔ أن المόنيϭ Δالأطراف لϠم΅سسΔ الشΎئΔό الممΎرسΔ أϭ الόرف من أنه" عϡΎ بشكل ضمني 
Ύ النظر قيد التϭقع  .ضمني 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠل :ΕΎبϠمحدد شرط هي المحددة المتط ، ϰϠل سبيل عΎفي المث ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم. 

ϯ.ϯϵ خطر 

 اليϘين عدϡ ت΄ثير

Δملاحظ ϭ لϭدخϠالت΄ثير: ل ϭقع عن انحراف هϭبي - المتΎإيج ϭبي أϠس. 

Δملاحظ Ϯ لϭدخϠل :ϡين عدϘالي ϭه ΔلΎالح ، ϰحت Δص ، الجزئيϘلن ΕΎمϭϠόالم ΔϘϠόالمت ϡϬϔب ϭأ Δله نتيج ϭأ Δله نتيج ϭل أΎثه احتمϭحد. 

Δالملاحظ ϯ لϭدخϠل :  ΎلبΎغ Ύطر تتميز مΎرة المخΎلإشΎب ϰالأحداث" إل "ΔϠالمحتم (Ύكم ϭدليل في محدد ه ISO 73: 2009 ، 3.5.1.3 )
ϭ "ئجΎالنت( "Ύكم ϭدليل في محدد ه ISO 73: 2009 ، 3.6.1.3 )، ϭهذه من مزيج أ. 

Δالملاحظ ϰ لϭدخϠل :  ΎلبΎغ Ύم ϡبير يتόطر عن التΎئج من مزيج حيث من المخΎحدث نت Ύم (Ύفي بم ϙذل Εف في التغيراϭالظر )ϭ 
 .الحدϭث من( ISO 73: 2009 ، 3.6.1.1 دليل في محدد هϭ كمΎ) به المرتبط" الاحتمΎل"

Δملاحظ ϱ لϭدخϠطر: لΎمخ Δسلام Δهي الأغذي Δدال ϰϠل عΎد احتمϭجϭ ر ت΄ثيرΎض ΔلصحΎشدة بϭ ϙالت΄ثير ذل ، Δخطر( أ) لـ نتيج 
 [ [.ϭϭ] الغذائي الدستϭر إجراءاΕ دليل في محدد هϭ كمΎ ،( ϯ.ϭϴ) الغذاء في( أخطΎر)

ϯ.ϰϬ كبير خطر ϰϠع Δسلام Δالأغذي 

 (ϯ.ϴ) الرقΎبΔ تدابير طريϕ عن فيΎϬ التحكϡ يجϭ Ώالتي ، المخΎطر تϘييϡ خلال من تحديدهΎ تϡ التي ،( ϯ.ϮϮ) الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر

ϯ.ϰϭ الإدارة ΎيϠالع 

 مستϭى أعϰϠ عϰϠ( ϯ.ϯϭ) منظمΔ عϭ ϰϠيسيطرϭن يديرϭن الذين الأشخΎص من مجمϭعΔ أϭ شخص

Δملاحظ ϭ لϭدخϠالإدارة تتمتع: ل ΎيϠόال ΔطϠيض بسϭϔت ΔطϠفير السϭتϭ اردϭداخل الم Δالم΅سس. 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠن إذا: لΎك ϕΎنط ϡΎالإدارة نظ (ϯ.Ϯϱ )ى يغطي لاϭمن جزء س Δن ، المنظمΈالإدارة ف ΎيϠόتشير ال ϰإل ϙلئϭالذين أ 
 .المنظمΔ من الجزء ذلϙ عϭ ϰϠيسيطرϭن يشرفϭن

ϯ.ϰϮ التتبع 

 ϭالتϭزيع ϭالتجϬيز الإنتΎج من محددة( مراحل) مرحΔϠ خلال الكΎئن ϭمكΎن ϭالحركϭ Δالتطبيϕ التΎريخ تتبع عϰϠ الϘدرة

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠترتبط أن يمكن: ل Δاد بمصدر الحركϭالم ϭريخ أΎت ΔلجΎόالم ϭزيع أϭت ϡΎόالط (ϯ.ϭϴ.) 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠن أن يمكن: لϭئن يكΎالك Ύ  .إلخ ، خدمΔ أϭ ، جΎϬز أϭ ، ϭحدة أϭ ، مΎدة أϭ ،( ϯ.ϯϳ) منتج 

ϯ.ϰϯ تحديث 

 المϭϠόمΕΎ أحدث تطبيϕ لضمΎن مخطط أϭ  /ϭ فϭرϱ نشΎط

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠف: لϠحين عن التحديث يختϠظ" المصطΎϔالح ϰϠع "ϭ "ظΎϔالاحت:" 

 ؛ جيدة حΎلΔ في عϠيه لϠحΎϔظ/  مستمر شيء عϰϠ الحΎϔظ هϭ" عϰϠ الحΎϔظ" -

 .استرجΎعه يمكن بشيء الاحتΎϔظ هϭ" الاحتΎϔظ" -

ϯ.ϰϰ ϕϘمن التح Δصح 
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<Δسلام Δل< الأغذيϭالحص ϰϠع Δأدل ϰϠإجراء أن ع ΔبΎالرق (ϯ.ϴ( )ϭتدابير من مزيج أ ΔبΎالرق )نϭدرا   سيكΎق ϰϠع ϡالتحك ΔليΎόϔفي ب 
 (ϯ.ϰϬ) الأغذيΔ سلامΔ خطر

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϡإجراء يت ϕϘمن التح Δفي الصح Εقϭال ϱالذ ϡفيه ت ϡتصمي Δعϭس مجمΎقي ϡالتحك ، ϭإجراء عند أ Εتغييرا ϰϠع 
Εإجراءا ϡالتحك ΔϘالمطب. 

Δالملاحظ Ϯ لϭدخϠل :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ΔدقΎالمص ϰϠع Δالصح (ϯ.ϰϰ )، الرصدϭ (ϯ.Ϯϳ )ϕϘالتحϭ 
(ϯ.ϰϱ:) 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘمن التح Δط قبل الصحΎالنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόل مϭدرة حϘال ϰϠع ϕيϘئج تحΎة النتϭ؛ المرج 

- ϕء الرصد يطبΎأثن ϱط أΎنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόمل مόϠر في لΎ؛ محدد زمني إط 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘد التحόط بΎفر نشϭيϭ ΕΎمϭϠόت΄كيد مϠل 

ϯ.ϰϱ ϕϘالتح 

 بΎϬ الϭفΎء تϡ قد( ϯ.ϯϴ) المحددة المتطϠبΕΎ أن ، مϭضϭعي دليل تϘديϡ خلال من ، الت΄كيد

Δالملاحظ ϭ لϭدخϠل :ϡإجراء يت ΕΎيϠبين المستند هذا في التمييز عم ϕϘمن التح ΕΎحϠالمصط (ϯ.ϰϰ )Δالمراقبϭ (ϯ.Ϯϳ )ϕϘالتحϭ 
(ϯ.ϰϱ:) 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘمن التح Δط قبل الصحΎالنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόل مϭدرة حϘال ϰϠع ϕيϘئج تحΎة النتϭ؛ المرج 

- ϕء الرصد يطبΎأثن ϱط أΎنش ϡدϘيϭ ΕΎمϭϠόمل مόϠر في لΎ؛ محدد زمني إط 

- ϡيت ϕتطبي ϕϘد التحόط بΎفر نشϭيϭ ΕΎمϭϠόلت΄كيد م ΔϘبΎالمط. 

...................................................................................... 

ϰ ϕΎسي Δالمنظم 
ϰ.ϭ ϡϬف Δالمنظم ΎϬقΎسيϭ 

 من المرجϭة( النتΎئج) النتيجΔ تحϘيϕ عϰϠ قدرتΎϬ عϰϠ ت΅ثر ϭالتي بغرضΎϬ الصΔϠ ذاϭ ΕالداخϠيΔ الخΎرجيΔ الϘضΎيΎ المنظمΔ تحدد
FSMS ΔصΎالخ ΎϬب. 

Ώيج ϰϠع Δتحديد المنظم Δόمراجϭ تحديثϭ ΕΎمϭϠόالم ΔϘϠόذه المتϬب ΎيΎضϘال ΔرجيΎالخ ΔيϠالداخϭ. 

Δملاحظ ϭ تشمل أن يمكن ΎيΎضϘامل الϭόال ϭط أϭالشر ΔبيΎالإيج ΔبيϠالسϭ نظرϠل ΎϬفي. 

Δملاحظ Ϯ :يل يمكنϬتس ϡϬف ϕΎفي النظر خلال من السي ΎيΎضϘال ΔرجيΎالخ ΔيϠالداخϭ ، Ύفي بم ϙذل ϰϠل سبيل عΎالحصر لا المث ، 
ΕΎالبيئ ΔنيϭنΎϘال Δجيϭلϭالتكنϭ ΔفسيΎالتنϭ Δقيϭالسϭ ΔفيΎϘالثϭ ΔعيΎالاجتمϭ ΔديΎالاقتصϭ ، الأمنϭ الغش السيبرانيϭ ع ، الغذائيΎالدفϭ عن 
Δث الأغذيϭϠالتϭ مدόالمت Δرفόالمϭ أداء Δاء ، المنظمϭس ΕنΎك Δليϭد ϭأ Δطنيϭ ϭأ ΔيميϠإق ϭأ ΔيϠمح. 

ϰ.Ϯ ϡϬف ΕΎجΎاحتي ΕΎقعϭتϭ الأطراف Δالمعني 

 فيمΎ السΎريϭ ΔالمتطϠبϭ ΕΎالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ تϠبي التي ϭالخدمΕΎ المنتجΕΎ تϘديϡ عϰϠ الϘدرة لديΎϬ المنظمΔ أن من لϠت΄كد
ϕϠόيت Δبسلام Δالأغذي ، Ώيج ϰϠع Δتحديد الم΅سس: 

 ؛ FSMS بـ الصΔϠ ذاΕ المόنيΔ الأطراف( أ

Ώ )ΕΎبϠالمتط Εذا ΔϠللأطراف الص Δنيόمن الم FSMS. 

Ώيج ϰϠع Δتحديد المنظم Δόمراجϭ تحديثϭ ΕΎمϭϠόالم ΔϘϠόلأطراف المتΎب Δنيόالم ΎϬتΎبϠمتطϭ. 
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ϰ-ϯ تحديد ϕΎنط ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

 التي الإنتΎج( مϭاقع) ϭمϭقع ϭالόمϠيϭ ΕΎالخدمΕΎ المنتجΕΎ النطϕΎ يحدد. نطΎقΎϬ لتحديد FSMS تطبيϭ ϕإمكΎنيΔ حدϭد المنظمΔ تحدد
ϡيت ΎϬفي تضمين FSMS .يشمل ϕΎالنط Δالأنشط ΕΎيϠمόالϭ ΕΎالمنتجϭ ϭأ ΕΎن أن يمكن التي الخدمϭيك ΎϬت΄ثير ل ϰϠع Δسلام Δالأغذي 

ΎϬتΎلمنتج ΔئيΎϬالن. 

 :مراعΎة المنظمΔ عϰϠ يجΏ ، النطϕΎ هذا تحديد عند

 ؛ ϰ.ϭ في إليΎϬ المشΎر ϭالداخϠيΔ الخΎرجيΔ الϘضΎيΎ( أ

Ώ )ΕΎبϠر المتطΎالمش ΎϬفي إلي ϰ.Ϯ. 

Ώن أن يجϭيك ϕΎالنط Ύ  .مϭثΔϘ كمϭϠόمϭ ΕΎصيΎنته متΎح 

ϰ.ϰ ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎيذ ، إنشϔتنϭ ، ظΎϔالحϭ ، تحديثϭ تحسينϭ FSMS ، Ύفي بم ϙذل ΕΎيϠمόال Δاللازم ΎϬعلاتΎϔتϭ ، ΎϘفϭ ΕΎبϠلمتط 
 .الϭثيΔϘ هذه

................................................... 

ϱ دةΎيϘال 
ϱ.ϭ دةΎيϘال ϡالالتزاϭ 

Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόال ΕΎدة إثبΎيϘال ϡالالتزاϭ Ύفيم ϕϠόبـ يت FSMS خلال من: 

  لϠمنظمΔ الاستراتيجي التϭجه مع ϭمتϭافΔϘ( FSMS) الأغذيϭ Δتϔتيش سΎلمΔ إدارة نظϭ ϡΎأهداف الأغذيΔ سلامΔ سيΎسϭ Δضع ضمΎن( أ

Ώ )نΎدمج ضم ΕΎبϠإدارة متط FSMS في ΕΎيϠمόال ΔريΎالتج ΔمنظمϠ؛ ل 

 ؛( FSMS) الجϭدة إدارة لنظϡΎ اللازمΔ المϭارد تϭافر ضمΎن( ج

 الόملاء ϭمتطϠبΕΎ السΎريϭ ΔالتنظيميΔ الΎϘنϭنيϭ ΔالمتطϠبFSMS ΕΎ لمتطϠبϭ ΕΎالامتثΎل الأغذيΔ لسلامΔ الΎόϔلΔ الإدارة أهميΔ تϭضيح( د
ϕϔالمت ΎϬيϠرة عϭبص ΔدلΎمتب ΔϘϠόالمتϭ Δبسلام Δ؛ الأغذي 

 ؛( ϰ.ϭ انظر) المرجϭة( النتΎئج) النتيجΔ لتحϘيϭ FSMS ϕإدارة تϘييϡ يتϡ أن ضمΎن( هـ)

ϭ )جيهϭص تΎالأشخ ϡϬندتΎمسϭ ΔهمΎمسϠفي ل ΔليΎόف FSMS ؛ 

 ؛ المستمر التحسين تόزيز( ز

 .مس΅ϭليΎتΎϬ مجΎلاΕ عϰϠ تنطبϕ لأنΎϬ قيΎدتΎϬ لإظΎϬر الصΔϠ ذاΕ الأخرى الإدارة أدϭار دعϡ( ح

Δسير يمكن: ملاحظϔرة تΎالإش ϰل" إلΎهذه في" الأعم ΔϘثيϭال ϰϠع ϕΎاسع نطϭ ΎϬني ب΄نόت ϙϠت Δالأنشط ΔسيΎد لأغراض الأسϭجϭ 
Δالمنظم. 

ϱ.Ϯ ΔسΎالسي 

ϱ.Ϯ.ϭ ضعϭ ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي 

Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόضع الϭ يذϔتنϭ ΔسΎسيϭ Δسلام Δالتي الأغذي: 

 ؛ ϭسيΎقΎϬ المنظمΔ لغرض منΎسبΔ( أ

Ώ )فرϭرا يΎضع إطϭل Δόمراجϭ أهداف FSMS. 
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 المتϕϔ الόملاء ϭمتطϠبϭ ΕΎالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ ذلϙ في بمΎ ، السΎريΔ الأغذيΔ سلامΔ بمتطϠبΕΎ بΎلϭفΎء الالتزاϡ يشمل( ج)
ΎϬيϠرة عϭبص ΔدلΎمتب ΔϘϠόالمتϭ Δبسلام Δ؛ الأغذي 

 ؛ ϭالخΎرجيΔ الداخϠيΔ الاتصΎلاΕ محتϭيΔ عϠي( د

 ؛ FSMS في المستمر بΎلتحسين الالتزاϡ يتضمن( ه

ϭ )لϭΎيتن ΔجΎالح ϰن إلΎضم ΕءاΎϔالك ΔϘϠόالمت Δبسلام Δالأغذي. 

ϱ.Ϯ.Ϯ اصلϭمع الت ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي 

Ώيج ϰϠع ΔسΎسي Δسلام Δالأغذي: 

 ؛ مϭثΔϘ كمϭϠόمΕΎ متΎحΔ تكϭن( أ

Ώ )ΎϬإبلاغ ΎϬمϬفϭ ΎϬϘتطبيϭ ϰϠجميع ع ΕΎيϭداخل المست Δ؛ المنظم 

 .الاقتضΎء حسΏ ، الصΔϠ ذاΕ المόنيΔ للأطراف متΎحΔ تكϭن( ج

ϱ.ϯ ارϭالأد Δالتنظيمي ΕΎليϭ΅المسϭ ΕΎطϠالسϭ 

ϱ.ϯ.ϭ Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόأن من الت΄كد ال ΕΎليϭ΅المس ΕΎطϠالسϭ ارϭللأد Εذا ΔϠالص ϡيت ΎϬيينόت ΎϬإبلاغϭ ΎϬمϬفϭ داخل Δالمنظم. 

 :عن ϭالسϠطΔ المس΅ϭليΔ الϠόيΎ الإدارة تحدد

 ؛ الϭثيΔϘ هذه متطϠبΕΎ مع FSMS تϭافϕ ضمΎن( أ

Ώ )ύأداء عن الإبلا FSMS ϰالإدارة إل ΎيϠό؛ ال 

 ؛ الأغذيΔ سلامΔ فريϭ ϕرئيس الأغذيΔ سلامΔ فريϕ تόيين( ج)

 (.الإجراءاΕ) الإجراءاϭ Εتϭثيϕ لبدء محددة ϭسϠطΔ مس΅ϭليΔ ذϱϭ أشخΎص تόيين( د

ϱ.ϯ.Ϯ نϭئد يكΎق ϕفري Δسلام Δلاا  الأغذيϭ΅عن مس: 

 ؛ ϭتحديثه ϭصيΎنته ϭتنϔيذه( FSMS) سلامΔ الغذاء إدارة نظϡΎ إنشΎء يتϡ أن ضمΎن( أ

Ώ )إدارة ϡتنظيϭ عمل ϕفري Δسلام Δ؛ الأغذي 

 ؛( ϳ.Ϯ انظر) الغذائيΔ السلامΔ لϔريϕ الصΔϠ ذاϭ ΕالكΎϔءاΕ التدريΏ ضمΎن( ج

 .سلامΔ الغذاء إدارة نظϡΎ ملاءمϭ Δمدى فΎόليΔ بش΄ن الϠόيΎ الإدارة إلϰ التΎϘرير تϘديϡ( د

ϱ.ϯ.ϯ ص جميع يتحملΎالأشخ Δليϭ΅مس ύعن الإبلا ΔϠمشك (Εمشكلا )Ύفيم ϕϠόبـ يت FSMS ϰالشخص إل (صΎالأشخ )المحددين. 

 

................................................................. 

 

 

 

 

ϲ التخطيط 
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ϲ.ϭ Εإجراءا ΔلجΎطر لمعΎرص المخϔالϭ 

ϲ.ϭ.ϭ لـ التخطيط عند FSMS ، Ώيج ϰϠع Δفي النظر المنظم ΎيΎضϘر الΎالمش ΎϬفي إلي ϰ.ϭ ΕΎبϠالمتطϭ رΎالمش ΎϬفي إلي ϰ.Ϯ ϭ ϰ.ϯ 
 :مΎόلجتΎϬ إلϰ تحتΎج التي ϭالϔرص المخΎطر ϭتحديد

 ؛ المرجϭة( النتΎئج) النتيجΔ تحϘيϕ يمكنه FSMS ب΄ن ضمΎن إعطΎء( أ

Ώ )زيزόت Εالت΄ثيرا Δبϭ؛ المرغ 

 ؛ المرغϭبΔ غير الآثΎر تϠϘيل أϭ منع( ج

 .المستمر التحسين تحϘيϕ( د

Δفي ملاحظ ϕΎهذه سي ΔϘثيϭتصر ، الϘي ϡϭϬϔطر مΎرص المخϔالϭ ϰϠالأحداث ع ΎϬئجΎنتϭ ΔϘϠόب΄داء المت ΔليΎόفϭ FSMS .ΕΎطϠالس 
ΔمΎόال Δلϭ΅عن مس ϱطر التصدΎلمخ Δالصح ΔمΎόال .Ώيج ϰϠع ΕΎطر إدارة المنظمΎمخ Δسلام Δالأغذي (انظر ϯ.ϮϮ )ΕΎبϠالمتطϭ 
ΔϘϠόذه المتϬب ΔيϠمόص الϭالمنص ΎϬيϠالبند في ع ϴ. 

ϲ.ϭ.Ϯ Ώيج ϰϠع Δتخطط أن المنظم: 

 ؛ ϭالϔرص المخΎطر هذه لمΎόلجΔ إجراءاΕ( أ

Ώ )Δيϔكي ϡΎيϘال Ύي بمϠي: 

ϭ )يذ دمجϔتنϭ Εفي الإجراءا ΕΎيϠعم FSMS ΔصΎالخ ΎϬ؛ ب 

Ϯ )ϡييϘت ΔليΎόهذه ف Εالإجراءا. 

ϲ.ϭ.ϯ Ώن أن يجϭتك Εالتي الإجراءا Ύتتخذه Δالمنظم ΔلجΎطر لمعΎرص المخϔالϭ ΔسبΎمع متن: 

 ؛ الأغذيΔ سلامΔ متطϠبΕΎ عϰϠ الت΄ثير( أ

Ώ )ΔϘبΎمط ΕΎالمنتج ΕΎالخدمϭ Δملاء الغذائيόϠ؛ ل 

 .الغذائيΔ السϠسΔϠ في المόنيΔ الأطراف متطϠبΕΎ( ج

Δملاحظ ϭ Εيمكن التي الإجراءا ΎذهΎاتخ ΔلجΎόطر لمΎرص المخϔالϭ تشمل أن يمكن :Ώطر تجنΎطرة ، المخΎالمخϭ ز أجل منΎϬانت 
Δرصϔء ، الΎضϘالϭ ϰϠطر مصدر عΎتغيير ، المخϭ ΕلاΎالاحتم ϭأ Ώاقϭόال ، ϡسΎϘتϭ طرΎالمخ ، ϭل أϭد قبϭجϭ قرار خلال من خطر 
 .مستنير

Δملاحظ Ϯ :أن يمكن ϱرص ت΅دϔال ϰتبني إل ΕΎرسΎجديدة مم (ديلόت ΕΎالمنتج ϭأ ΕΎيϠمόال )، ϡستخداΎب Ύجيϭلϭجديدة تكن ΕΎنيΎإمكϭ 
 .عملائΎϬ أϭ لϠمنظمΔ الغذائيΔ السلامΔ احتيΎجΕΎ لتϠبيΔ لϠتطبيϭ ϕقΎبΔϠ مرغϭبΔ أخرى

ϲ.Ϯ أهداف ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالتخطيط الأغذيϭ ΎϬϘيϘلتح 

ϲ.Ϯ.ϭ Ώيج ϰϠع Δل أهداف تحديد المنظم FSMS ئف فيΎظϭال ΕΎيϭالمستϭ Εذا ΔϠالص. 

 :FSMS إدارة أهداف

 ؛ الأغذيΔ سلامΔ سيΎسΔ مع متسΔϘ تكϭن أن( أ

Ώ )نϭتك ΔϠبΎس قΎيϘϠ؛( أمكن إن) ل 

 ؛ الόملاء ϭمتطϠبϭ ΕΎالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ ذلϙ في بمΎ ، السΎريΔ الغذائيΔ السلامΔ متطϠبΕΎ مراعΎة( ج

 ؛ منϭ ΎϬالتحϕϘ مراقبتΎϬ( د

 مϭصΔϠ لϠجميع . ( ه
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ϭ )ΎϬنتΎصي ΎϬتحديثϭ Ώء حسΎالاقتض. 

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόبم ΔϘثϭأهداف عن م ϡΎإدارة نظ ΔلمΎتيش سϔتϭ Δاألغذي. 

ϲ.Ϯ.Ϯ التخطيط عند Δيϔلكي ϕيϘتح ΎϬفي أهداف FSMS ، Ώيج ϰϠع Δتحديد المنظم: 

 ؛ به الϘيϡΎ سيتϡ الذϱ مΎ( أ

Ώ )Ύارد هي مϭالم ΔبϭϠ؛ المط 

 ؛ مس΅ϭلا   سيكϭن من( ج

 ؛ اكتمΎلΎϬ عند( د

 .النتΎئج تϘييϡ سيتϡ كيف( ه

ϲ.ϯ تخطيط Εالتغييرا 

Ύتحدد عندم Δالمنظم ΔجΎالح ϰإجراء إل Εتغييرا ϰϠع FSMS ، Ύفي بم ϙذل Εين تغييراϔظϭالم ، Ώإجراء يج Εالتغييرا ΎϬإبلاغϭ 
ΔϘبطري Δمخطط. 

Ώيج ϰϠع Δفي النظر المنظم: 

 ؛ المحتمϭ ΔϠعϭاقبΎϬ التغييراΕ من الغرض( أ

Ώ )استمرار Δسلام FSMS. 

 ؛ بΎόϔليΔ التغييراΕ لتنϔيذ اللازمΔ المϭارد تϭافر( ج

 .ϭالسϠطΕΎ المس΅ϭليΕΎ تϭزيع إعΎدة أϭ تخصيص( د

.......................................................................... 

ϳ ϡالدع 
ϳ.ϭ اردϭالم 

ϳ.ϭ.ϭ ϡΎع 

Ώيج ϰϠع Δفير تحديد المنظمϭتϭ اردϭالم Δء اللازمΎيذ لإنشϔتنϭ ΔنΎصيϭ تحديثϭ تحسينϭ FSMS. 

Ώيج ϰϠع Δفي النظر المنظم: 

 ؛ الΎϘئمΔ الداخϠيΔ المϭارد عϰϠ قيϭد ϭأϱ ، الϘدرة( أ

Ώ )ΔجΎالح ϰارد إلϭالم ΔرجيΎالخ. 

ϳ.ϭ.Ϯ سΎين( النϠمΎالع( 

Ώيج ϰϠع Δص أن من الت΄كد المنظمΎريين الأشخϭلتشغيل الضر ΔنΎصيϭ FSMS ΔلΎόهي ف Δالمختص (انظر ϳ.Ϯ.) 

 بدليل االحتΎϔظ يتϡ ، األغذيϭ Δتϔتيش سΎلمΔ إدارة نظϡΎ تϘييϡ أϭ تشغيل أϭ تنϔيذ أϭ تطϭير في الخΎرجيين الخبراء مسΎعدة استخداϡ عند
ϡد إبراϭϘόال ϭد أϭϘόءة تحدد التي الΎϔخبراء كϭ ΔطϠسϭ رجيين الخبراءΎالخ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

 

ϳ.ϭ.ϯ Δالبني Δالتحتي 
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Ώيج ϰϠع Δفير المنظمϭارد تϭء لتحديد المΎإنشϭ ΔنΎصيϭ Δالبني Δالتحتي Δاللازم ϕيϘلتح ϕافϭمع الت ΕΎبϠمتط FSMS. 

Δتتضمن أن يمكن: ملاحظ Δالبني ΔسيΎالأس Ύي مϠي: 

 ؛ بΎϬ المرتبطϭ Δالمرافϭ ϕالمبΎني ϭالاϭعيΔ الأرض -

- Εداόالم ، Ύفي بم ϙذل Εداόالم ΕΎالبرمجيϭ ؛ 

 النϘل؛ ϭسΎئل -

- Ύجيϭلϭتكن ΕΎمϭϠόالم ΕلاΎالاتصϭ. 

ϳ.ϭ.ϰ Δالعمل بيئ 

Ώيج ϰϠع Δفير تحديد المنظمϭتϭ ظΎϔالحϭ ϰϠارد عϭالم Δء اللازمΎإدارة لإنشϭ ΔنΎصيϭ Δمل بيئόال Δاللازم ϕيϘلتح ϕافϭمع الت ΕΎبϠمتط 
FSMS. 

Δن أن يمكن: ملاحظϭتك Δالبيئ ΔسبΎالمن Ύ  :مثل ϭالمΎديΔ البشريΔ الϭόامل من مزيج 

 ؛( المϭاجϭ ΔϬعدϭ ، ϡالϬدϭء ، التمييز عدϡ المثΎل سبيل عϰϠ) الاجتمΎعيΔ( أ

Ώ )Δسيϔن (ϰϠل سبيل عΎيل ، المثϠϘد تΎϬالإج ، ΔيΎقϭمن ال ϕΎالإره ، ΔيΎحم ΔيϔطΎع )؛ 

 (.ϭالضϭضΎء ϭالنظΎفΔ الϭϬاء ϭتدفϭ ϕالضϭء ϭالرطϭبϭ Δالحرارة الحرارة درجΔ مثل) المΎديΔ( ج

 .المϘدمϭ ΔالخدمΕΎ المنتجΕΎ عϰϠ اعتمΎدا كبيرا اختلافΎ تختϠف أن يمكن الϭόامل هذه

ϳ.ϭ.ϱ  صرΎرجيعنΎير الخϭالتط ϡΎإدارة لنظ Δسلام Δالأغذي 

Ύتنشئ عندم Δفظ المنظمΎتحϭ تحديثϭ تحسنϭ ستمرارΎب FSMS صΎالخ ΎϬب ϡستخداΎصر بΎرة عنϭمط   ΎرجيΎمن خ FSMS ، Ύفي بم 
ϙذل PRPs ، يلϠتحϭ طرΎالمخ Δخطϭ السيطرة ϰϠطر عΎالمخ (انظر ϴ.ϱ.ϰ )، Ώيج ϰϠع Δصر أن من الت΄كد المنظمΎنόال ΔدمϘهي الم: 

 ؛ الϭثيΔϘ هذه لمتطϠبϭ ΕΎفϭ ΎϘضΕό( أ

Ώ )ϕتنطب ϰϠاقع عϭم ΕΎيϠعمϭ ΕΎمنتجϭ Δ؛ المنظم 

 ؛ الأغذيΔ سلامΔ فريϕ قبل من المنظمΔ منتجϭΕΎ لόمϠيϭ   ΕΎمكيΔϔ عϠي ϭجΔ التحديد ملائمΔ( ج

 ؛ الϭثيΔϘ هذه تϘتضيه حسبمϭ Ύتحديثϭ ΎϬصيΎنتΎϬ تنϔيذهΎ تϡ( د

 .مϭثΔϘ كمϭϠόمΕΎ بΎϬ الاحتΎϔظ( ه

ϳ.ϭ.ϲ ϡفي التحك ΕΎيϠالعم ϭأ ΕΎالخدم ϭأ ΕΎالخدم ΔدمϘالم ΎرجيΎخ 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم: 

 ؛ الخدمΕΎ أϭ ϭ  /ϭالمنتجΕΎ لόϠمϠيΕΎ الخΎرجيين المϭردين تϘييϭ ϡإعΎدة الأداء ϭمراقبϭ ΔاختيΎر لتϘييϡ مΎόيير ϭتطبيϭ ϕضع( أ

Ώ )نΎل ضمΎفي الاتصΎالك ΕΎبϠمتطϠل ϰد إلϭمز (ΕΎϬج )ΔرجيΎ؛ خ 

 إدارة نظϡΎ متطϠبΕΎ تϠبيΔ عϰϠ المنظمΔ قدرة عϰϠ سϠبΎ   ت΅ثر لا خΎرجيΎ   المϘدمΔ الخدمΕΎ أϭ المنتجΕΎ أϭ الόمϠيΕΎ أن من الت΄كد( ج
ΔلمΎتيش سϔتϭ نϔستمرار السΎ؛ ب 

 .التϘييϭ ϡإعΎدة التϘييϡ لόمϠيΕΎ نتيجΔ ضرϭريΔ إجراءاϭ Εأϱ الأنشطΔ لϬذه المϭثΔϘ بΎلمϭϠόمΕΎ الاحتΎϔظ( د

 

ϳ.Ϯ ءةΎϔالك 
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Ώيج ϰϠع Δالمنظم: 

 ت΅ثر التي سيطرته تحΕ ب΄عمΎل ϭالϘيϡΎ ، الخΎرجيين الخدمΕΎ مϘدمي ذلϙ في بمΎ ،( الأشخΎص) لϠشخص اللازمΔ الكΎϔءة تحديد( أ
ϰϠع Δسلام Δسلامϭ Δفي الأغذي FSMS ؛ 

(Ώ )نΎن أن ضمϭص ه΅لاء يكΎالأشخ ، Ύفي بم ϙذل ϕفري Δسلام Δن الأغذيϭلϭ΅المسϭ تشغيل عن Δخط Δطر مراقبΎين ، المخϠم΅ه 
ϰϠس عΎأس ϡيϠόالت Ώالتدريϭ ϭ  /ϭالخبرة أ ΔسبΎ؛ المن 

 في بمϭ FSMS (Ύتنϔيذ تطϭير في التخصصΕΎ متόددة ϭالخبراΕ المΎόرف من مجمϭعΔ لديه الأغذيΔ سلامΔ فريϕ أن من الت΄كد( ج
ϙذل ، ϰϠل سبيل عΎالحصر لا المث ، ΕΎمنتج Δالمنظم ΎϬتΎيϠعمϭ ΎϬداتόمϭ طرΎمخϭ Δسلام Δداخل الأغذي ϕΎنط FSMS. ) 

 ؛ المتخذة الإجراءاΕ فΎόليϭ ΔتϘييϡ اللازمΔ الكΎϔءة لاكتسΏΎ ، الاقتضΎء عند ، إجراءاΕ اتخΎذ( د

 .الكΎϔءة عϰϠ كدليل المنΎسبΔ المϭثΔϘ بΎلمϭϠόمΕΎ الاحتΎϔظ( ه

Δتشمل أن يمكن: ملاحظ Εالإجراءا ΔϘالمطب ، ϰϠل سبيل عΎفير ، المثϭت Ώالتدري ، ϭجيه أϭالت ، ϭدة أΎيين إعόص تΎين الأشخϠمΎόال 
  ΎليΎ؛ ح ϭقد أΎόالت ϭقد أΎόص مع التΎمختصين أشخ. 

ϳ.ϯ عيϭال 

 :يϠي بمΎ عϡϠ عϰϠ المنظمΔ إشراف تحΕ يόمϭϠن الذين المόنيين الأشخΎص جميع يكϭن أن المنظمΔ تكϔل

 ؛ الأغذيΔ سلامΔ سيΎسΔ( أ

Ώ )أهداف FSMS Εذا ΔϠالص ΎϬمتϬبم (ΎϬتΎمϬم )؛ 

 ؛ الغذاء سΎلمΔ أداء تحسين فϭائد ذلϙ في بمΎ ، األغذيϭ Δتϔتيش سΎلمΔ إدارة نظϡΎ فΎόليΔ في الϔرديΔ مسΎهمتϡϬ( ج

 .FSMS متطϠبΕΎ مع التϭافϕ عدϡ آثΎر( د

ϳ.ϰ اصلϭالت 

ϳ.ϰ.ϭ ϡΎع 

 :ذلϙ في بمFSMS ، Ύ بـ المتϭ ΔϘϠόالخΎرجيΔ الداخϠيΔ الاتصΎلاΕ المنظمΔ تحدد

 ؛ ستتϭاصل مΎ عϰϠ( أ

Ώ )ϰمت ϡاصل يتϭ؛ الت 

 ؛ التϭاصل يجΏ من مع( ج

 التϭاصل كيϔيΔ( د

 .يتصل من( ه

Ώتت΄كد أن يج Δأن من المنظم ΕΎبϠاصل متطϭل التΎόϔال ΔمϭϬϔص جميع قبل من مΎت΅ثر الذين الأشخ ϡϬأنشطت ϰϠع Δسلام Δالأغذي. 

ϳ.ϰ.Ϯ ΕلاΎالاتص ΔرجيΎالخ 

Ώيج ϰϠع Δأن من الت΄كد المنظم ΕΎمϭϠόالم ΔفيΎالك ϡيت ΎϬϠصيϭت ΎرجيΎخ ΔحΎمتϭ للأطراف ΔتمϬمن الم ΔϠسϠالس Δالغذائي. 

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎيذ إنشϔتنϭ ΔόبΎمتϭ ΕلاΎالاتص ΔلΎόϔمع ال: 

 ؛ خΎرجيϭن ϭمϭΎϘلϭن مϘدمϭ( أ

Ώ )ملاءόال ϭ  /ϭكين أϠϬالمست Ύفيم ϕϠόيت Ύي بمϠي: 
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ϭ )ΕΎمϭϠόالمنتج م ΔϘϠόالمت Δبسلام Δلتمكين ، الأغذي ΔلϭΎعرضه المنتج منϭ تخزينهϭ إعدادهϭ هόزيϭتϭ استخدامهϭ داخل ΔϠسϠالس 
Δالغذائي ϭقبل من أ ϙϠϬ؛ المست 

Ϯ )طرΎمخ Δسلام Δج التي المحددة الأغذيΎتحت ϰإل Δقبل من مراقب ΕΎفي أخرى منظم ΔϠسϠالس Δالغذائي ϭ  /ϭكين أϠϬ؛ المست 

ϯ )ΕΎالترتيب ΔقديΎόالت ΕراΎسϔالاستϭ امرϭالأϭ ، Ύفي بم ϙذل ΎϬديلاتό؛ ت 

ϰ )ملاءόال ϭ  /ϭأ ΕΎملاء ملاحظόال ، Ύفي بم ϙى ذلϭΎ؛ الشك 

 ؛ ϭالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ السϠطΕΎ( ج

 .FSMS تحديث أϭ فΎόليΔ ، ستت΄ثر أϭ ، عϰϠ ت΄ثير لΎϬ التي الأخرى المنظمΕΎ( د

Ώن أن يجϭص يكΎينين للأشخόالم Δليϭمحددة مسئ ΔطϠسϭ ύرجي للإبلاΎالخ Δلأي ΕΎمϭϠόم ϕϠόتت Δبسلام Δعند. الأغذيϭ رةϭالضر ، 
 نظϭ ϡΎتحديث( ϵ.ϯ انظر) الإداريΔ المراجΔό في كمدخلاΕ الخΎرجيΔ الاتصΎلاΕ خلال من عϠيΎϬ الحصϭل يتϡ التي المϭϠόمΕΎ تدرج
 (.ϰ.ϰ ϭ ϭϬ.ϯ انظر) الخدمΔ سΎلمΔ إدارة

Ώء يجΎϘالإب ϰϠع Δل أدلΎرجي الاتصΎالخ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

ϳ.ϰ.ϯ ΕلاΎالاتص ΔيϠالداخ 

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎيذ إنشϔتنϭ ΔنΎصيϭ ϡΎل نظΎόصيل فϭلت ΎيΎضϘالتي ال ΎϬت΄ثير ل ϰϠع Δسلام Δالأغذي. 

 :يϠي مΎ في بΎلتغييراΕ المنΎسΏ الϭقΕ في الأغذيΔ سلامΔ فريϕ إبلاύ من الت΄كد المنظمΔ عϰϠ يجFSMS ، Ώ فΎόليΔ عϰϠ لϠحΎϔظ

 ؛ الجديدة المنتجΕΎ أϭ المنتجΕΎ( أ

Ώ )ادϭالم ϡΎالخ ΕΎنϭالمكϭ ΕΎالخدمϭ ؛ 

 ؛ ϭالمόداΕ الإنتΎج نظϡ( ج

 ؛ المحيطϭ ΔالبيئΔ المόداΕ مϭقع ، الإنتΎج مبΎني( د

 ؛ الصحي ϭالصرف التنظيف برامج( ه

ϭ )Δأنظم Δبئόالتخزين التϭ زيعϭالتϭ ؛ 

 ؛ ϭالتراخيص المس΅ϭليΕΎ تϭزيع أϭ  /ϭ اختصΎصΕΎ( ز)

 ؛ السΎريϭ ΔالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ( ح

(ϭ )Δرفόالم ΔϘϠόطر المتΎبمخ Δسلام Δتدابير الأغذيϭ ΔبΎ؛ الرق 

ϱ )ΕΎبϠملاء متطόع الΎطϘالϭ ΕΎبϠالمتطϭ التي الأخرى ΎϬتراقب Δ؛ المنظم 

ϙ )ΕراΎسϔالاست ΕلاΎالاتصϭ Εذا ΔϠالأطراف من الص ΔرجيΎالخ Δنيό؛ الم 

 ؛ النΎϬئي بΎلمنتج المرتبطΔ الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر إلϰ تشير التي ϭالتحذيراΕ الشكϭΎى( ل

ϡ )طϭالتي الأخرى الشر ΎϬت΄ثير ل ϰϠع Δسلام Δالأغذي. 

Ώيج ϰϠع ϕفري Δسلام Δهذه تضمين من الت΄كد الأغذي ΕΎمϭϠόتحديث عند الم FSMS (انظر ϰ.ϰ ϭ ϭϬ.ϯ.) 

Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόتضمين من الت΄كد ال ΕΎمϭϠόالم Εذا ΔϠفي كمدخل الص Δόالإدارة مراج (انظر ϵ.ϯ.) 

 

ϳ.ϱ ΕΎمϭϠمع ΔϘثϭم 
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ϳ.ϱ.ϭ ϡΎع 

Ώإدارة تشمل أن يج FSMS ΔόبΎالت ΔمنظمϠل Ύي مϠي: 

 ؛ الϭثيΔϘ هذه في المطϭϠبΔ المϭثΔϘ المϭϠόمΕΎ( أ

Ώ )ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالتي الم Ύتحدده Δالمنظم ΎرهΎعتبΎب Δريϭضر ΔليΎόϔل FSMS ؛ 

 .ϭالόملاء ϭالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ السϠطΕΎ تتطϠبΎϬ التي الأغذيΔ سلامϭ ΔمتطϠبΕΎ المϭثΔϘ المϭϠόمΕΎ( ج

Δف أن يمكن: ملاحظϠمدى يخت ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم ΔصΎالخ ϡΎبنظ FSMS من Δمنظم ϰأخرى إل Ώبسب: 

- ϡحج Δع المنظمϭنϭ ΎϬأنشطت ΎϬتΎيϠعمϭ ΎϬتΎمنتجϭ ΎϬتΎخدمϭ ؛ 

 ؛ ϭتΎϔعلاتΎϬ الόمϠيΕΎ تϘόيد -

 .الأشخΎص اختصΎص -

ϳ.ϱ.Ϯ ءΎتحديث إنشϭ 

 :يϠي مΎ المنظمΔ تضمن أن يجΏ ، المϭثΔϘ المϭϠόمϭ ΕΎتحديث إنشΎء عند

 ؛( المرجόي الرقϡ أϭ الم΅لف أϭ التΎريخ أϭ الόنϭان مثل) ϭالϭصف التόريف( أ

Ώ )ϕالتنسي (مثل ΔغϠإصدار الϭ البرامج ΕΎمϭالرسϭ )ئطΎسϭالϭ (مثل ϕرϭال Δنيϭالإلكترϭ) 

 .ϭالملاءمΔ الصلاحيϭ ΔاعتمΎد مراجΔό( ج

ϳ.ϱ.ϯ السيطرة ϰϠع ΕΎمϭϠالمع ΔϘثϭالم 

ϳ.ϱ.ϯ.ϭ ϡيت ϡفي التحك ΕΎمϭϠالمع ΔϘثϭالم ΔبϭϠقبل من المط FSMS Ώجϭبمϭ هذه ΔϘثيϭن الΎلضم: 

 ؛ تϠزϭ ϡمتϭ ϰأين ، للاستخداϭ ϡمنΎسبΔ متΎحΔ أنΎϬ( أ

Ώ )ΎϬأن Δف بشكل محميΎك (ϰϠل سبيل عΎدان من المثϘف Δالسري ϭأ ϡغير الاستخدا ϡيϠالس ϭدان أϘف Δالسلام.) 

ϳ.ϱ.ϯ.Ϯ ϡتحكϠفي ل ΕΎمϭϠالمع ΔϘثϭيتعين ، الم ϰϠع Δالمنظم ΔلجΎمع Δالأنشط ΔليΎالت ، Ώء حسΎالاقتض: 

 ؛ ϭالاستخداϭ ϡالاسترجΎع ، ϭالϭصϭل ، التϭزيع( أ

Ώ )ظ التخزينϔالحϭ ، Ύفي بم ϙظ ذلΎϔالح ϰϠح عϭضϭ؛ ال 

 ؛( الإصدار في التحكϡ ، المثΎل سبيل عϰϠ) التغييراΕ في التحكϡ( ج

 .ϭالتخϠص الاحتΎϔظ( د

Ώتحديد يج ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭالم Εرجي المنش΄ ذاΎالتي الخ Ύتحدده Δن المنظمϭلتك Δريϭتشغيل لتخطيط ضرϭ ϡΎإدارة نظ ΔلمΎتيش سϔتϭ 
Δاألغذي ، Ώء حسΎتضϘاال ، ϡالتحكϭ ΎϬفي. 

Ώيج ΔيΎحم ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭظ المϔالمحت ΎϬكدليل ب ϰϠع ϕبΎمن التط Εديلاόدة غير التϭصϘالم. 

Δل يتضمن أن يمكن: ملاحظϭصϭا ال  المϭϠόمϭ ΕΎتغيير لόرض ϭالسϠطΔ الإذن أϭ ، فϘط المϭثΔϘ المϭϠόمΕΎ بόرض بΎلإذن يتϕϠό قرار 
ΔϘثϭالم. 

........................................................................... 

ϴ ΔيϠعم 
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ϴ.ϭ ي التخطيطϠالتشغي ϡالتحكϭ 

Ώيج ϰϠع Δذ تخطط أن المنظمϔتنϭ فظΎتحϭ فظΎتحϭ تحديثϭ ΕΎيϠمόال Δء اللازمΎفϭϠل ΕΎبϠبمتط ϕيϘتح ΕΎالمنتج Δيذ ، الآمنϔلتنϭ 
Εفي المحددة الإجراءا ϲ.ϭ ، خلال من: 

 ؛ لόϠمϠيΕΎ مΎόيير ϭضع( أ

Ώ )يذϔتن ΔبΎالرق ϰϠع ΕΎيϠمόال ΎϘفϭ ييرΎόمϠ؛ ل 

 .لΎϬ مخطط هϭ كمΎ تنϔيذهΎ تϡ قد الόمϠيΕΎ أن لإثبΕΎ الثΔϘ عϰϠ لϠحصϭل اللازϡ بΎلϘدر المϭثΔϘ بΎلمϭϠόمΕΎ الاحتΎϔظ( ج

Ώيج ϰϠع Δالمنظم ϡفي التحك Εالمخطط التغييرا ΎϬل Δόمراجϭ ئجΎنت Εدة غير التغييراϭصϘذ ، المΎاتخϭ Εيف إجراءاϔتخϠمن ل ϱر أΎآث 
 .الضرϭرة حسΏ ، ضΎرة

Ώتضمن أن يج Δأن المنظم ϡيت ϡفي التحك ΕΎيϠمόال ΔرجيΎالخ (انظر ϳ.ϭ.ϲ.) 

ϴ.Ϯ البرامج ΔسيΎالأس (PRPs) 

ϴ.Ϯ.ϭ Ώيج ϰϠع Δذ تضع أن المنظمϔتنϭ فظΎتحϭ تحديثϭ PRP (ϕ )يلϬلتس ΔيΎقϭال ϭ  /ϭمن الحد أ ΕΎثϭϠالم (Ύفي بم ϙطر ذلΎمخ 
Δسلام Δفي( الأغذي ΕΎيز ، المنتجϬتجϭ المنتج Δبيئϭ العمل. 

ϴ.Ϯ.Ϯ Ώن أن يجϭيك (PRPs) 

 ؛ الأغذيΔ بسلامΔ يتϕϠό فيمϭ ΎسيΎقΎϬ لϠمنظمΔ منΎسبΔ( أ

Ώ )ΔسبΎمن ϡع لحجϭنϭ ΔيϠمόال Δόطبيϭ ΕΎالتي المنتج ϡيت ΎϬόتصني ϭ  /ϭمل أΎόالت ΎϬό؛ م 

 ؛ مόينΔ عمϠيΔ أϭ منتج عϰϠ لϠتطبيϕ قΎبΔϠ كبرامج أϭ عϡΎ بشكل لϠتطبيϕ قΎبΔϠ كبرامج إمΎ ، ب΄كمϠه الإنتΎج نظϡΎ عبر تنϔذ( ج

 .الأغذيΔ سلامΔ فريϕ عϠيϭ ΎϬافϕ( د

ϴ.Ϯ.ϯ ر عندΎاختي ϭ  /ϭء أΎإنش (PRPs)، Ώيج ϰϠع Δتحديد من الت΄كد المنظم ΕΎبϠالعملاء متط ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ϕϔالمتϭ ΎϬيϠع 
 :في النظر المنظمΔ عϰϠ يجΏ. متبΎدل بشكل

 ؛ ISO / TS 22002 سϠسΔϠ من المطبϕ الجزء( أ

Ώ )ييرΎόل المϭمόالم ΎϬب ΕΎنϭمدϭ ΔرسΎالمم ΉدΎالمبϭ ΔيϬجيϭالت. 

 

ϴ.Ϯ.ϰ ء عندΎإنش (PRPs) Ώيج ϰϠع Δفي تنظر أن المنظم: 

 ؛ بΎϬ المرتبطϭ Δالمرافϕ المبΎني ϭتخطيط ، البنΎء( أ

(Ώ )ϡكن تصميΎمل أمόال ، Ύفي بم ϙذل ϡسيϘت ϕطΎالمن ، ΔحΎمسϭ ملόال ، ϕمرافϭ ينϔظϭ؛ الم 

 ؛ الأخرى ϭالمرافϭ ϕالطΎقϭ ΔالمΎء الϭϬاء إمداداΕ( ج

 ؛ المسΎندة ϭالخدمΕΎ المجΎرير ميΎه من ϭالتخϠص ϭالنΎϔيΕΎ الآفΕΎ مكΎفحΔ( د

 ؛ ϭالصيΎنΔ لϠتنظيف إليΎϬ الϭصϭل ϭسϭϬلΔ المόداΕ ملاءمΔ( ه

(ϭ )ΕΎيϠعم ΔϘافϭالم ϰϠردين عϭالم ΎϬنΎضمϭ (اد مثلϭالم ϡΎالخ ΕΎنϭالمكϭ ادϭالمϭ ΔئيΎالكيمي Δبئόالتϭ يفϠالتغϭ )؛ 

 ؛ ϭمΎόلجتϭ ΎϬنϭ ΎϬϠϘإرسΎلΎϬ المنتجϭ ΕΎتخزين الϭاردة المϭاد استلاϡ( ز

 ؛اϭ الόكسي  المتبΎدل التϭϠث لمنع تدابير( ح
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 ؛ ϭالتϘόيϡ التنظيف( ط

ϱ )ΔفΎالنظ Δالشخصي  

ϙ )ΕΎمϭϠόالمنتج م  /Δعيϭتϭ ϙϠϬالمست. 

 .الاقتضΎء حسΏ ، الآخرين( ل

Ώتحدد أن يج Δالمنظم ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭر المΎإجراء لاختيϭ Δمراقبϭ ϕتطبيϭ ϭϕϘمن التح (PRPs) 

ϴ.ϯ ϡΎالتتبع نظ 

Ώن أن يجϭيك ϡΎا التتبع نظ . النΎϬئي لϠمنتج التϭزيع مسΎر من الأϭلϭ ϰالمرحΔϠ المϭردين من فريد بشكل الϭاردة المϭاد تحديد عϰϠ قΎدر 
 :أدنϰ كحد يϠي مΎ يόتبر ، التتبع نظϭ ϡΎتطبيϕ إنشΎء عند

 ؛ النΎϬئيΔ بΎلمنتجΕΎ الϭسيطϭ Δالمنتجϭ ΕΎالمكϭنΕΎ المϭاد من الكثير علاقΔ( أ

Ώ )دةΎاد التصنيع  إعϭالم  /ΕΎ؛ المنتج 

 .النΎϬئي المنتج تϭزيع( ج

Ώيج ϰϠع Δتحديد من الت΄كد المنظم ΕΎبϠالمتط ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ΕΎبϠالمتطϭ لϭمόالم ΎϬب. 

ϡظ يتΎϔالاحت ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭكدليل الم ϰϠع ϡΎتتضمن بحيث محددة لمدة التتبع نظ ، ϰϠمدة ، الأقل ع Δالمنتج صلاحي .Ώيج ϰϠع 
Δالم΅سس ϕϘمن التح ΔليΎόف ϡΎره التتبع نظΎاختبϭ. 

Δء عند ملاحظΎقع ، الاقتضϭيشمل أن يت ϕϘمن التح ϡΎالنظ ΔϘبΎمط ΕΎكمي ΕΎالمنتج ΔئيΎϬمع الن Δكمي ΕΎنϭكدليل المك ϰϠع ΔليΎόϔال. 

 

ϴ.ϰ Ώارئ الت΄هϭطϠل ΔبΎالاستجϭ ΎϬارئ ( لϭطϠل ΔبΎالاستجϭ دادΎالاستع( 

ϴ.ϰ.ϭ ϡΎع 

Ώالإدارة تضمن أن يج ΎيϠόد الϭجϭ Εإجراءا ΔبΎللاستج ΕلاΎلح Ήارϭالط ΔϠالمحتم ϭادث أϭن أن يمكن التي الحϭيك ΎϬت΄ثير ل ϰϠع 
Δسلام Δالأغذي Εذا ΔϠر الصϭبد Δفي المنظم ΔϠسϠالس Δالغذائي.  

ϡء يتΎإنش ΔنΎصيϭ ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭهذه لإدارة الم ΕلاΎادث الحϭالحϭ. 

 

ϴ.ϰ.Ϯ ملΎمع التع ΕلاΎارئ حϭادث الطϭالحϭ 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم: 

 :خلال من الϠόϔيΔ الطϭارϭ ΉحΎلاΕ لحΎلاΕ الاستجΎبΔ( أ

ϭ )نΎتحديد ضم ΕΎبϠالمتط ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ΔريΎ؛ الس 

Ϯ )اصلϭالت ΎيϠ؛ داخ 

ϯ )لΎرجي الاتصΎالخ (ϰϠل سبيل عΎردين ، المثϭملاء ، المόال ، ΕΎطϠالس Δئل ، المختصΎسϭ ϡالإعلا )؛ 

Ώ )ذΎاتخ Εحد إجراءاϠمن ل Ώاقϭع ΔلΎح Ήارϭالط ، Ύبم ΏسΎمع يتن ϡحج ΔلΎح Ήارϭالط ϭدث أΎأثر الحϭ Δسلام Δ؛ المحتمل الأغذي 

 ؛ عمϠيΎ كΎن حيثمΎ دϭريΎ الإجراءاΕ اختبΎر( ج

 .اختبΎر أϭ طΎرئΔ حΎلΔ أϭ حΎدث أϭ ϱقϭع بόد الضرϭرة عند ϭتحديثΎϬ المϭثΔϘ المϭϠόمΕΎ استόراض( د
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Δمن: ملاحظ ΔϠأمث ΕلاΎالح ΔرئΎت΅ثر أن يمكن التي الط ϰϠع Δسلام Δالأغذي ϭ  /ϭأ ΎϬجΎارث إنتϭالك Δيόادث ، الطبيϭالحϭ Δالبيئي ، 
ΏΎالإرهϭ جيϭلϭادث ، البيϭالحϭ ن فيΎمل مكόال ، ΕلاΎحϭ Ήارϭالط Δالصحي ΔمΎόال Ύغيرهϭ ادث منϭالح ، ϰϠل سبيل عΎالمث .
 .التبريد أϭ الكϬربΎء أϭ الميΎه إمداداΕ مثل الأسΎسيΔ الخدمΕΎ انϘطΎع

 

ϴ.ϱ ϡطر في التحكΎالمخ 

ϴ.ϱ.ϭ Εاϭالخط Δليϭيل لتمكين الأϠطر تحΎالمخ 

ϴ.ϱ.ϭ.ϭ ϡΎع 

ϡΎيϘϠيل لϠطر بتحΎالمخ ، ϡجمع يت ΕΎمϭϠόالم Δليϭالأ ΔϘثϭظ المΎϔالحϭ ΎϬيϠع ΎϬتحديثϭ قبل من ϕفري Δسلام Δيشمل. الأغذي ϙذل ، ϰϠع 
 :يϠي مΎ ، الحصر لا المثΎل سبيل

 ؛ السΎريΔ الόملاء ϭمتطϠبϭ ΕΎالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ( أ

Ώ )ΕΎمنتج Δالمنظم ΎϬتΎيϠعمϭ ΎϬداتόمϭ ؛ 

 .FSMS بـ الصΔϠ ذاΕ الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر( ج

ϴ.ϱ.ϭ.Ϯ ئصΎاد خصϭالم ϡΎالخ ΕΎنϭالمكϭ ادϭالمϭ Δالتلامسي ΕΎمنتجϠل 

Ώتت΄كد أن يج Δجميع تحديد من الم΅سس ΕΎبϠمتط Δالسلام Δالغذائي ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ΔريΎاد لجميع السϭالم ϡΎالخ ΕΎنϭالمكϭ ادϭمϭ 
 .بΎلمنتجΕΎ الخΎصΔ الاتصΎل

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόبم ΔϘثϭم ϕϠόاد بجميع تتϭالم ϡΎالخ ΕΎنϭالمكϭ ادϭمϭ لΎالاتص ΕΎلمنتجΎدر بϘلΎب ϡيل لإجراء اللازϠتح 
 :ءالاقتضΎ حسΏ ، يϠي مΎ ذلϙ في بمΎ ،( ϴ.ϱ.Ϯ انظر) المخΎطر

 ؛ ϭالϔيزيΎئيϭ ΔالكيميΎئيΔ البيϭلϭجيΔ الخصΎئص( أ

Ώ )ينϭتك ΕΎنϭالمك Δόالمصن ، Ύفي بم ϙاد ذلϭالم ΔفΎالمض ΔلجΎόمϭ ئلΎسϭ؛ ال 

 ؛( المόدن أϭ الخضر أϭ الحيϭان مثل) المصدر( ج

 ؛( المصدر) المنش΄ مكΎن( د

 ؛ الإنتΎج طريΔϘ( ه

ϭ )ΔϘيف طريϠالتغ ϡيϠالتسϭ ؛ 

 ؛ الصلاحيϭ Δمدة التخزين ظرϭف( ز

 ؛ المΎόلجΔ أϭ الاستخداϡ قبل المΎόلجΔ أϭ  /ϭ التحضير( ح

 .المϘصϭد لاستخدامΎϬ المنΎسبΔ المشتراة ϭالمكϭنΕΎ المϭاد مϭاصΕΎϔ أϭ الأغذيΔ بسلامΔ المتΔϘϠό الϘبϭل مΎόيير( ط

 

ϴ.ϱ.ϭ.ϯ ئصΎخص ΕΎالمنتج ΔئيΎϬالن 

Ώتت΄كد أن يج Δجميع تحديد من المنظم ΕΎبϠمتط Δالسلام Δالغذائي ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ΔريΎلجميع الس ΕΎالمنتج ΔئيΎϬالمراد الن ΎϬجΎإنت. 

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόبم ΔϘثϭم ϕϠόئص تتΎبخص ΕΎالمنتج ΔئيΎϬدر النϘلΎب ϡيل لإجراء اللازϠطر تحΎالمخ (انظر ϴ.ϱ.Ϯ )، Ύبم 
 :الاقتضΎء حسΏ ، يϠي بمΎ المتΔϘϠό المϭϠόمΕΎ ذلϙ في

 ؛ ذلϙ شΎبه مΎ أϭ المنتج اسϡ( أ
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Ώ ) ΕΎنϭالمك 

 ؛ الأغذيΔ بسلامΔ الصΔϠ ذاϭ ΕالϔيزيΎئيϭ ΔالكيميΎئيΔ البيϭلϭجيΔ الخصΎئص( ج

 ؛ التخزين ϭظرϭف التخزينيΔ الصلاحيΔ مدة( د

 ؛ التغϠيف( ه

ϭ )ضعϭ ΕΎلامόال ΔϘϠόالمت Δبسلام Δالأغذي ϭ  /ϭأ ΕΎيمϠόت ΔلϭΎالتحضير المنϭ ϡالاستخداϭ دϭصϘ؛ الم 

 .التϭزيع( طرϕ) طريΔϘ( ز

 

ϴ.ϱ.ϭ.ϰ ϡد الاستخداϭصϘالم 

Ώفي النظر يج ϡد الاستخداϭصϘالم ، Ύفي بم ϙمل ذلΎόقع التϭل بشكل المتϭϘόئي المنتج مع مΎϬالن ϱأϭ ϡد غير استخداϭصϘلكنه م 
 لإجراء اللازϡ بΎلϘدر مϭثΔϘ كمϭϠόمΕΎ به الاحتΎϔظ ϭيتϡ ، النΎϬئي المنتج استخداϭ ϡإسΎءة الاستخداϡ سϭء مع مϭϘόل بشكل يتΎόرض
 (.ϴ.ϱ .Ϯ انظر) المخΎطر تحϠيل

 .منتج لكل المستخدمين/  المستϠϬكين مجمϭعΕΎ تحديد يجΏ ، الاقتضΎء عند

Ώتحديد يج ΕΎعϭكين من مجمϠϬف المستخدمين/  المستϭرόالم ϡϬن أنϭرضόص بشكل مΎطر خΎمحددة لمخ Δلسلام Δالأغذي. 

 

ϴ.ϱ.ϭ.ϱ ΕΎمخطط ϕصف التدفϭϭ ΕΎيϠالعم 

ϴ.ϱ.ϭ.ϱ.ϭ إعداد ΕΎمخطط ϕالتدف 

ϡϭϘي ϕفري Δسلام Δء الأغذيΎنشΈتحديث بϭ تحديثϭ ΕΎمخطط ϕالتدف ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم ΕΎمنتجϠل ϭأ ΕΎفئ ΕΎالمنتج ΕΎيϠمόالϭ التي 
ΎϬيغطي FSMS. 

Ύ تمثيلا   التدفϕ مخططΕΎ تϭفر  زيΎدة أϭ حدϭث احتمΎل لتϘييϡ ك΄سΎس المخΎطر تحϠيل إجراء عند التدفϕ مخططΕΎ تستخدϡ. لόϠمϠيΔ بيΎني 
ϭن أΎصϘن ϭل أΎطر إدخΎمخ Δسلام Δالأغذي. 

Ώن أن يجϭتك ΕΎمخطط ϕالتدف Δاضحϭ ΔϘدقيϭ ΔϠصϔمϭ Ύي بمϔدر يكϘلΎب ϡيل لإجراء اللازϠطر تحΎتتضمن. المخ ΕΎالمخطط 
ΔبيΎالانسي ، Ώء حسΎالاقتض ، Ύي مϠي: 

 ؛ الόمϠيΔ في الخطϭاϭ ΕتΎϔعل تسϠسل( أ

Ώ )ϱأ ΕΎيϠعم ΔرجيΎ؛ خ 

 ؛ التدفϕ في الϭسيطϭ Δالمنتجϭ ΕΎالمرافϭ ϕالتغϠيف التόبئϭ Δمϭاد المΎόلجϭ Δمόدّاϭ ΕالمكϭنΕΎ الخϡΎ المϭاد تدخل حيث( ج

 ؛ التدϭير ϭإعΎدة التشغيل إعΎدة تتϡ حيث( د

 .ϭالنΎϔيΕΎ الثΎنϭيϭ ΔالمنتجΕΎ الϭسيطϭ ΔالمنتجΕΎ النΎϬئيΔ المنتجΕΎ إزالΔ أϭ إطلاϕ يتϡ حيث( هـ

ϴ.ϱ.ϭ.ϱ.Ϯ قع ت΄كيدϭالم   )ϕϘمن)التح  ϕمخطط التدف 

Ώي΅كد أن يج ϕفري Δسلام Δقع في الأغذيϭمن   المΔدق ΕΎمخطط ϕتحديث التدفϭ ΕΎمخطط ϕء عند التدفΎظ الاقتضΎϔالاحتϭ ΎϬب 
ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

 

ϴ.ϱ.ϭ.ϱ.ϯ صفϭ ΕΎيϠالعم Δبيئϭ ΕΎيϠالعم 
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Ώيصف أن يج ϕفري Δسلام Δالأغذي ، ϰالحد إل ϡيل لإجراء اللازϠطر تحΎالمخ: 

 .الغذائيϭ Δغير الغذائيΔ المنΎطϕ ذلϙ في بمΎ ، المبΎني تصميϡ( أ

Ώ )لمنتجΎشر بΎل المبΎالاتص Εذا Εداόالمϭ التصنيع Εداόم ، . Δليϭالا ΕΎيϠمόالϭ ϕتدفϭ ادϭ؛ الم 

 ، بΎϬ تطبϕ التي الصرامΔ أϭ  /ϭ( ϭجدΕ إن) الرقΎبϭ Δتدابير ، الόمϠيϭ ΕΎمΎόملاPRPs,  ، Εالبرامج الاشتراطيΔ الاϭليΔ المطبΔϘ ( ج)
ϭأ Εت΅ثر أن يمكن التي الإجراءا ϰϠع Δسلام Δ؛ الأغذي 

 ϭضϭابط اختيΎر عϰϠ ت΅ثر أن يمكن التي( الόملاء أϭ التنظيميΔ أϭ الΎϘنϭنيΔ السϠطΕΎ من المثΎل سبيل عϰϠ) الخΎرجيΔ المتطϠبΕΎ( د
 .الرقΎبΔ تدابير

Ώإدراج يج Εالتغيرا ΔتجΎعن الن Εالتغيرا Δسميϭالم Δόقϭالمت ϭط أΎل أنمϭالتح Ώء حسΎالاقتض. 

Ώف تحديث يجΎصϭالأ Ώء حسΎالاقتض ΎϬظϔحϭ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

 

ϴ.ϱ.Ϯ يلϠطر تحΎالمخ 

ϴ.ϱ.Ϯ.ϭ ϡΎع 

ϡϭϘي ϕفري Δسلام Δيل الأغذيϠطر بتحΎء   ، المخΎبن ϰϠع ΕΎمϭϠόالم Δليϭطر لتحديد ، الأΎالتي المخ Ώيج ϡالتحك ΎϬفي .Ώتضمن أن يج 
Δالسيطرة درج Δسلام Δعند ، الأغذيϭ ءΎالاقتض ، ϡاستخدا Δعϭتدابير من مجم ϡالتحك. 

ϴ.ϱ.Ϯ.Ϯ طر تحديدΎتحديد المخϭ ΕΎيϭالمست ΔلϭبϘالم 

ϴ.ϱ.Ϯ.Ϯ.ϭ تحدد Δالمنظم ϕثϭتϭ طر جميعΎمخ Δسلام Δقع الأغذيϭالمت ΎϬثϭل بشكل حدϭϘمع Ύفيم ϕϠع يتعϭع المنتج بنϭنϭ ΔيϠالعم 
Δبيئϭ ΕΎيϠالعم. 

 :عϰϠ الϭϬيΔ تحديد يόتمد

 ؛ ϴ.ϱ.ϭ لـ ϭفΎ Ϙ جمΎϬό تϡ التي الأϭليϭ ΔالبيΎنΕΎ المϭϠόمΕΎ( أ

Ώ )الخبرة 

 ؛ التΎريخيΔ البيΎنΕΎ من ϭغيرهϭ ΎالϠόميΔ الϭبΎئيΔ التΎريخيΔ البيΎنΕΎ ، الإمكΎن قدر ، ذلϙ في بمϭ ΎالخΎرجيΔ الداخϠيΔ المϭϠόمΕΎ( ج

 ϭقϭ ΕالأغذيΔ الϭسيطϭ ΔالمنتجΕΎ النΎϬئيΔ المنتجΕΎ بسلامΔ المتΔϘϠό الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر بش΄ن الغذائيΔ السϠسΔϠ من مϭϠόمΕΎ( د)
ϙلاϬ؛ الاست 

 .ϭالόملاء ϭالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ( ه

Δملاحظ ϭ تشمل أن مكني Δالتجرب ΕΎمϭϠόين من مϔظϭخبراء مϭ رجيينΎخ ϰϠع Δلمنتج درايΎب ϭ  /ϭأ ΕΎيϠمόفي ال ϕالأخرى المراف. 

Δملاحظ Ϯ تتضمن أن يمكن ΕΎبϠالمتط ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ أهداف Δسلام Δالأغذي (FSOs .)تحدد Δر هيئϭالغذائي الدست ΕΎمنظم 
Δالأغذي Δالزراعϭ ΎϬالحد" ب΄ن ϰتردد الأقصϠل ϭ  /ϭفي الغذاء في الخطر تركيز أ Εقϭ ϙلاϬالاست ϱفر الذϭي ϭأ ϡهΎى في يسϭمست 
ΔيΎالحم ΏسΎالمن (ALOP.") 

 .المنΎسبΔ الرقΎبΔ تدابير ϭاختيΎر المخΎطر تϘييϡ لتمكين كΎفيΔ بتΎϔصيل المخΎطر في النظر ينبغي

ϴ.ϱ.Ϯ.Ϯ.Ϯ Ώيج ϰϠع Δة تحديد المنظمϭالخط (Εاϭي مثل( )الخطϘϠاد تϭالم ϡΎيز ، الخϬالتجϭ ، زيعϭالتϭ ، ϡيϠالتسϭ )أن يمكن التي 
ا الأغذيΔ سلامΔ عϰϠ خطر كل فيΎϬ يكϭن  .استمراره أϭ زيΎدته أϭ إدخΎله يمكن أϭ مϭجϭدا

 :مراعΎة المنظمΔ عϰϠ يجΏ ، المخΎطر تحديد عند

 ؛ الغذائيΔ السϠسΔϠ في ϭاللاحΔϘ السΎبΔϘ المراحل( أ
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Ώ )جميع Εاϭمخطط في الخط ϕ؛ التدف 

 .ϭالأشخΎص الόمϠيΕΎ بيئΔ ، الخدمΕΎ/  المرافϕ ، التصنيع مόداΕ( ج

ϴ.ϱ.Ϯ.Ϯ.ϯ تحدد Δى المنظمϭل المستϭبϘئي المنتج في المΎϬطر من خطر لكل النΎمخ Δسلام Δالمحددة الأغذي ΎمϠأمكن ك ϙذل. 

 :المنظمΔ عϰϠ يجΏ ، المϘبϭلΔ المستϭيΕΎ تحديد عند

 ؛ السΎريΔ الόملاء ϭمتطϠبϭ ΕΎالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ المتطϠبΕΎ تحديد ضمΎن( أ

Ώ )في النظر ϡد الاستخداϭصϘالم ΕΎمنتجϠل ΔئيΎϬ؛ الن 

 .صΔϠ ذاΕ أخرى مϭϠόمΕΎ أϱ في النظر( ج

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόبم ΔϘثϭتحديد بش΄ن م ΕΎيϭالمست ΔلϭبϘالم Εمبرراϭ ΕΎيϭالمست ΔلϭبϘالم. 

ϴ.ϱ.Ϯ.ϯ ϡييϘطر تΎالمخ 

Ώأن يج ϱتجر Δالمنظم ، ΔلنسبΎمحدد خطر لكل ب Δلسلام Δالأغذي ،   ΎييمϘر تΎلتحديد للأخط Ύن إذا مΎه كόمن ϭيضه أϔتخ ϰى إلϭمست 
ا مϘبϭل Ύ أمر   .ضرϭري 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم ϡييϘطر كل تΎمخ Δسلام Δالأغذي Ύفيم ϕϠόيت Ύي بمϠي: 

 ؛ الرقΎبΔ تدابير تطبيϕ قبل النΎϬئي المنتج في حدϭثه احتمΎل( أ

Ώ )شدة ΎرهΎرة آثΎالض ϰϠع Δالصح Ύفيم ϕϠόيت ϡلاستخداΎد بϭصϘالم (انظر ϴ.ϱ.ϭ.ϰ.) 

Ώتحدد أن يج Δالمنظم ϱطر أΎكبيرة مخ ϕϠόتت Δبسلام Δالأغذي. 

Ώصف يجϭ ΔجيϬالمن Δالمستخدم ، Ώيجϭ ظΎϔالح ϰϠع Δنتيج ϡييϘطر تΎالمخ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

ϴ.ϱ.Ϯ.ϰ رΎتصنيف اختيϭ ( تدابير) تدبيرΔبΎالرق 

ϴ-ϱ-Ϯ-ϰ-ϭ  دااΎاستن ϰإل ϡييϘطر تΎيتعين ، المخ ϰϠع Δر أن المنظمΎا  تدبيراا  تختΎسبΎمن ΔبΎرقϠل ϭا  أΎتدابير من مزيج ΔبΎالتي الرق 
 .مϘبϭلΔ بمستϭيΕΎ تحديدهΎ تϡ التي المحددة الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر من الحد أϭ منع عϰϠ قΎدرة ستكϭن

Ώأن يج ϡϭϘت Δ( تدابير) تدبير بتصنيف المنظمϡالمحدد التحك ϱالذ ϡإدارته سيت ϰϠأنه ع ( OPRP s( )انظر ϯ.ϯϬ )ϭفي أ CCPs 
 (.ϯ.ϭϭ انظر)

Ώأن يج ϡالتصنيف يت ϡستخداΎج بϬن ϡتدابير من إجراء لكل. منتظ ΔبΎرة الرقΎالمخت ، Ώن أن يجϭيك ϙΎهن ϡييϘت Ύي لمϠي: 

 ؛ عمΎϬϠ فشل احتمΎل( أ

Ώ )شدة Ώاقϭόفي ال ΔلΎفشل ح ΎϬϠهذا يشمل ؛ عم ϡييϘالت: 

ϭ )الت΄ثير ϰϠطر عΎمخ Δسلام Δ؛ المحددة الأغذي 

Ϯ )قعϭالم ΔلنسبΎب ϰ( تدابير) تدابير إلΔبΎ؛ الأخرى الرق 

ϯ )Ύن إذا مΎقد ك ϡه تحديده تϘتطبيϭ ϰϠجه عϭ ض التحديدϔطر لخΎالمخ ϰى إلϭل مستϭبϘ؛ م 

ϰ )Ύن إذا مΎك Ύ ا قيΎس  ا أϭ ϭاحد   .التحكϡ إجراءاΕ من مجمϭعΔ من جزء 

 

 

ϴ-ϱ-Ϯ-ϰ-Ϯ ΔفΎلإضΎب ϰإل ϙذل ، Ώج يشمل أن يجϬالن ϡالمنظ ، ΔلنسبΎبي تدبير لكل بΎا  ، رقΎييمϘى تϭلجد Ύي مϠي: 
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 ؛ ملاحظتΎϬ يمكن/  لϘϠيΎس قΎبΔϠ عمل مΎόيير أϭ  /ϭ لϘϠيΎس قΎبΔϠ حرجΔ حدϭد ϭضع( أ

Ώ )كشف الرصدϠعن ل ϱء في فشل أΎϘد ضمن البϭالحد Δالحرج ϭ  /ϭيير أΎόمل مόال ΔϠبΎϘس الΎيϘϠل  /Δ؛ الملاحظ 

 .الϔشل حΎلΔ في المنΎسΏ الϭقΕ في التصحيحΕΎ تطبيϕ( ج

Ώظ يجΎϔالح ϰϠع ΔيϠرار صنع عمϘئج الΎنتϭ رΎتصنيف اختيϭ تدابير ΔبΎالرق ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

Ύكم Ώظ يجΎϔالح ϰϠع ΕΎبϠالمتط ΔرجيΎالخ (مثل ΕΎبϠالمتط ΔنيϭنΎϘال Δالتنظيميϭ ΕΎبϠمتطϭ ملاءόال )ت΅ثر أن يمكن التي ϰϠر عΎاختي 
 .مϭثΔϘ كمϭϠόمϭ ΕΎصΎرمتΎϬ الرقΎبΔ تدابير

ϴ.ϱ.ϯ ϕϘ( تدابير) تدبير من التحϡالتحك ΕΎعϭمجمϭ تدابير ϡالتحك 

ϡϭϘي ϕفري Δسلام Δالأغذي ϕϘلتحΎتدابير أن من ب ϡرة التحكΎدرة المختΎق ϰϠع ϕيϘتح ϡد التحكϭصϘطر في المΎمخ (طرΎمخ )Δسلام 
Δالأغذي ΔمΎϬال .ϡيت ϕϘمن التح Δيذ قبل الإجراء هذا صحϔ( تدابير) تدبير تنϡالتحك ΕΎعϭمجمϭ تدابير ϡالتي التحك Ώيج ΎϬفي إدراج 
Δخط ϡطر في التحكΎالمخ (انظر ϴ.ϱ.ϰ )دόبϭ ϱتغيير أ ΎϬفي (انظر ϳ.ϰ.Ϯ ϭ ϳ.ϰ.ϯ ϭ ϭϬ.Ϯ ϭ ϭϬ.ϯ.) 

Ύتبين عندم Δنتيج ϕϘمن التح Δ( تدابير) تدابير أن صحΔبΎدرة غير( غير) الرقΎق ϰϠع ϕيϘدة السيطرة تحϭصϘالم ، ϡϭϘي ϕفري Δسلام 
Δديل الأغذيόدة بتΎإعϭ ϡييϘس تΎيϘ( تدابير) مϡالتحك ϭ  /ϭأ Δعϭمجم (ΕΎعϭمجم )ϡالتحك Εالإجراءا.) 

Ώفظ أن يجΎيح ϕفري Δسلام Δالأغذي ϰϠع ΔجيϬمن ϕϘالدليل التحϭ ϰϠدرة عϘال ϰϠ( تدابير) إجراء عϡالتحك ϕيϘدة السيطرة لتحϭصϘالم 
ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

Δديل يشمل أن يمكن: ملاحظόالت Εتدبير في تغييرا (ΕΎسΎقي )ϡالتحك (مثل ΕΎمϠόم ΔيϠمόال ، ϭأ Δالدق ϭ  /ϭالجمع أ ΎمϬبين )ϭ  /ϭأ 
 .النΎϬئيΔ المنتجΕΎ المϘصϭد ϭالاستخداϡ التϭزيع ϭطرϕ النΎϬئي المنتج ϭخصΎئص الخϡΎ لϠمϭاد التصنيع تϘنيΕΎ في( التغيراΕ) التغيير

ϴ.ϱ.ϰ Δخط Δطر مراقبΎالمخ (Δخط HACCP / OPRP) 

ϴ.ϱ.ϰ.ϭ ϡΎع 

Ώيج ϰϠع Δتضع أن المنظم Δسيطرة خطϠل ϰϠر عΎالأخط Ύذهϔتنϭ فظΎتحϭ ΎϬيϠع .Ώظ يجΎϔالح ϰϠع Δخط ϡطر في التحكΎالمخ 
ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم ، Ώيجϭ تتضمن أن ΕΎمϭϠόالم ΔليΎتدبير لكل الت ϡكل في تحك ΔطϘط من نΎϘن ϡالتحك CCP ϭأ OPRP: 

 ؛ OPRP أCCP ϭ في بΎϬ التحكϡ ينبغي التي الأغذيΔ سلامΔ( سلامΔ) مخΎطر( أ)

Ώ )الحد (دϭالحد )Δفي الحرج CCP ϭيير أΎόالإجراء م ΔصΎبـ الخ OPRP ؛ 

 ؛ الرصد( إجراءاΕ) إجراء( ج

 ؛ الόمل مΎόيير أϭ الحرجΔ الحدϭد استيΎϔء يتϡ لϡ إذا( الإجراءاΕ) التصحيح إجراء( د

 ؛ ϭالسϠطΕΎ المس΅ϭليΕΎ( ه

ϭ )Εالرصد سجلا. 

 

ϴ.ϱ.ϰ.Ϯ د تحديدϭالحد Δيير الحرجΎمعϭ العمل 

Ώد تحديد يجϭالحد Δفي الحرج CCPs ييرΎόمϭ ملόال ΔصΎبـ الخ OPRPs .Ώظ يجΎϔالح ϰϠس عΎي الأسϘالمنط Ύلتحديده ΕΎمϭϠόكم 
ΔϘثϭم. 

Ώن أن يجϭد تكϭالحد Δفي الحرج CCPs ΔϠبΎس قΎيϘϠل .Ώيضمن أن يج ϕافϭد مع التϭالحد Δالحرج ϡز عدϭΎى تجϭل المستϭبϘالم. 

Ώن أن يجϭيير تكΎόمل مόلل ال OPRP ΔϠبΎس قΎيϘϠل ϭيمكن أ ΎϬملاحظت .Ώأن يج ϡهΎيير تسΎόم ΔϘبΎمع المط Εن في الإجراءاΎضم 
ϡز عدϭΎى تجϭل المستϭبϘالم. 
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ϴ.ϱ.ϰ.ϯ Δأنظم Δفي المراقب CCPs ϭ OPRP 

 الحدϭد داخل البΎϘء في فشل أϱ عن لϠكشف مراقبΔ تدابير من مجمϭعΔ أϭ تحكϡ تدبير لكل مراقبΔ نظϡΎ إنشΎء يجCCP ، Ώ كل في
Δالحرج .Ώيشتمل أن يج ϡΎالنظ ϰϠجميع ع ΕΎسΎيϘال Δلϭالمجد ΔϘϠόد المتϭلحدΎب Δالحرج. 

ΔلنسبΎلكل ب OPRP ، ϡء يتΎإنش ϡΎنظ Δس مراقبΎيϘل ΔبΎالرق ϭأ Δعϭكشف التدبير تدابير من مجمϠشل عن لϔفي ال ΔبيϠر تΎيόالإجراء م. 

 :ذلϙ في بمΎ ، مϭثΔϘ مϭϠόمΕΎ من ، ϭ OPRPلكل CCP من كل في ، المراقبΔ نظϡΎ يتكϭن

 ؛ منΎسΏ زمني إطΎر ضمن نتΎئج تϭفر التي الملاحظΕΎ أϭ الϘيΎسΕΎ( أ

Ώ )ϕطر Δالمراقب ϭزة أϬالأج Δ؛ المستخدم 

 ؛( ϴ.ϳ انظر) المϭثϭقΔ الرصداΕ أϭ الϘيΎسΕΎ من لϠتحϕϘ المكΎفئΔ الطرOPRPs ، ϕ إلϰ بΎلنسبΔ أϭ ، المطبΔϘ المΎόيرة طرϕ( ج

 ؛ المراقبΔ عدد مراΕ( د

 المراقبΔ نتΎئج( ه

ϭ )Δليϭ΅المس ΔطϠالسϭ ΔϘϠόلرصد المتΎ؛ ب 

 .الرصد نتΎئج بتϘييϡ المتϭ ΔϘϠόالسϠطΔ المس΅ϭليΔ( ز

 الحدϭد داخل البΎϘء في فشل أϱ عن المنΎسΏ الϭقΕ في الكشف عϰϠ قΎدرة ϭتكررهΎ  الرصد طريΔϘ تكϭن أن يجCCP ، Ώ كل في
Δح ، الحرجΎسمϠل ΔزلόلΎب ϡييϘالتϭ في Εقϭال ΏسΎمنتج المنϠل (انظر ϴ.ϵ.ϰ.) 

ΔلنسبΎلكل ب OPRP ، Ώأن يج ΏسΎتتن ΔϘطري Δالمراقب Ύتكررهϭ ل معΎشل احتمϔشدة الϭ Ώاقϭόال. 

 مدعϭمΔ الطريΔϘ تكϭن أن يجΏ ،( البصرϱ الϔحص ، المثΎل سبيل عϰϠ) الملاحظΕΎ من ذاتيΔ بيΎنΕΎ إلϰ يستند OPRP مراقبΔ عند
ΕΎيمϠόلتΎب ϭأ ΕΎϔاصϭالم. 

ϴ.ϱ.ϰ.ϰ Εعند الإجراءا ϡء عدΎϔد استيϭالحد Δالحرج ϭيير أΎل  معϭبϘال Εاجراءا 

 الحدϭد استيΎϔء يتϡ لا عندمΎ اتخΎذهΎ يتόين التي( ϴ.ϵ.ϯ انظر) التصحيحيϭ ΔالإجراءاΕ( ϴ.ϵ.Ϯ انظر) التصϭيبΕΎ المنظمΔ تحدد
Δالحرج ϭر أΎيόمل مόل  الϭبϘالϭ، Ώيجϭ تضمن أن Ύي مϠي: 

 ؛( ϴ.ϵ.ϰ انظر) آمنΔ غير تكϭن قد التي المنتجΕΎ اϭ الافراج عن إطلاϕ عدϡ( أ

Ώ )ϡتحديد ت Ώسب ϡعد ΔϘبΎ؛ المط 

 ؛ الόمل مΎόيير أϭ الحرجΔ الحدϭد ضمن إعΎدتΎϬ يتOPRP ϡ أCCP ϭ قيΎسΕΎ اϭ قراءاΕ ال( ج

 .تكرارال منع( د

Ώيج ϰϠع Δإجراء المنظم ΕΎتصحيح Ύ Ϙفϭ لـ ϴ.ϵ.Ϯ Εالإجراءاϭ Δالتصحيحي Ύ Ϙفϭ لـ ϴ.ϵ.ϯ. 

ϴ.ϱ.ϰ.ϱ )يذϔتن( ϕتطبي Δخط  ϡطر فيالتحكΎالمخ 

Ώيج ϰϠع Δيذ المنظمϔتن Δخط Δطر مراقبΎالمخ ΔفظΎالمحϭ ΎϬيϠظ ، عΎϔالاحتϭ ΔلأدلΎب ϰϠيذ عϔالتن ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

ϴ.ϲ تحديث ΕΎمϭϠόتحدد التي الم PRPs Δخطϭ ϡطر في التحكΎالمخ 

 :الأمر لزϡ إذا ، التΎليΔ المϭϠόمΕΎ تحديث المنظمΔ عϰϠ يجΏ ، المخΎطر في التحكϡ خطϭ Δضع بόد

 ؛ بΎلمنتجΕΎ المتصϭ ΔϠالمϭاد ϭالمكϭنΕΎ الخϡΎ المϭاد خصΎئص( أ
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Ώ )ئصΎخص ΕΎالمنتج ΔئيΎϬ؛ الن 

 ؛ المϘصϭد الاستخداϡ( ج

 .الόمϠيϭ ΕΎبيئΔ الόمϠيϭ ΕΎأϭصΎف التدفϕ مخططΕΎ( د

Ώتضمن أن يج Δن أن المنظمϭتك Δخط Δطر مراقبΎالمخ ϭ  /ϭأ PRP (s )Δمحدث. 

 

ϴ.ϳ ϡس الرصد في التحكΎيϘالϭ 

Ώأن يج ϡدϘت Δدليلا   المنظم ϰϠأن ع ϕطر Δس المراقبΎيϘالϭ المحددة Δقيد المستخدم ϡالاستخدا ΔفيΎك Δس الرصد لأنشطΎيϘالϭ ΔϘϠόبـ المت 
PRP (s )Δخطϭ ϡطر في التحكΎالمخ. 

Ώن أن يجϭزة تكϬأج Δس المراقبΎيϘالϭ Δالمستخدم: 

 ؛ الاستخداϡ قبل محددة زمنيΔ فتراΕ في التحϕϘ أϭ مΎόيرة( أ

Ώ )ΎϬϠديόت ϭأ ΎϬϠديόت Ώرة حسϭ؛ الضر 

 ؛ المΎόيرة حΎلΔ تحديد لتمكين تحديدهΎ تϡ( ج

 ؛ الϘيΎس نتΎئج إبطΎل ش΄نΎϬ من التي التόديلاΕ من محميΔ( د

 .ϭالتدهϭر الضرر من محميΔ( ه

Ώء يجΎϘالإب ϰϠئج عΎيرة نتΎόالم ϕϘالتحϭ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم .Ώأن يج ϡيرة تتΎόجميع م Εداόالم ϰيير إلΎόس مΎقي Δليϭد ϭأ Δطنيϭ في ؛ 
ΔلΎح ϡد عدϭجϭ ييرΎόم ، ϡظ يتΎϔس الاحتΎلأسΎب ϡيرة في المستخدΎόالم ϭأ ϕϘالتح ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم ϡييϘت Δئج صلاحيΎس نتΎيϘال ΔϘبΎالس Ύن عندمϭتك Εداόالم ϭأ Δغير التشغيل بيئ ΔϘبΎمط ΕΎبϠمتطϠل .Ώيج ϰϠع 
Δذ المنظمΎالإجراء اتخ ΏسΎالمن Ύفيم ϕϠόيت ΕداόلمΎب ϭأ Δبيئ ΕΎيϠمόال ϱأϭ يت΄ثر منتج ϡدόب ΔϘبΎالمط. 

Ώظ يجΎϔالح ϰϠع ϡييϘالت Εالإجراءاϭ ΔتجΎالن ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

Ώيج ϕϘمن التح Δالبرامج صح Δفي المستخدم Δس المراقبΎيϘالϭ داخل FSMS قبل من Δالشرك ϭرد أϭالبرامج م ϭلث طرف أΎقبل ث 
ϡظ. الاستخداϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭعن الم Δأنشط ϕϘالتح ϡيتϭ مج تحديثΎفي البرن Εقϭال ΏسΎالمن. 

Ύن عندمϭتك ϙΎهن Εتغييرا ، Ύفي بم ϙين ذلϭتك  /Εديلاόالبرامج ت ϰϠالبرامج ع ΔريΎهزة التجΎالج ، ϡيت ΎϬيضϭϔت ΎϬϘثيϭتϭ ϕϘالتحϭ من 
ΎϬيذ قبل صحتϔالتن. 

ΔظϭحϠر يمكن: مΎاعتب ΕΎالبرمجي ΔريΎهزة التجΎالج ϡللاستخدا ϡΎόضمن ال ϕΎنط ϕالتطبي ϡالمصم ΎϬل ΔدقΎمص ΔفيΎك. 

 

ϴ،ϴ ϕϘالتح ΔϘϠالمتع Ώ PRPs Δخطϭ السيطرة ϰϠطر عΎالمخ 

ϴ.ϴ.ϭ ϕϘالتح (Verification) 

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎيذ إنشϔتنϭ ϕϘتحϭ Δأنشط ϕϘتخطيط يحدد. التح ϕϘالغرض التح ΏليΎالأسϭ Εالتردداϭ ΕΎليϭ΅المسϭ ΔصΎالخ 
Δب΄نشط ϕϘالتح. 

 

 :يϠي مΎ التحϕϘ أنشطΔ ت΅كد

 ؛ ϭفΎόليΔ التنϔيذ( PRP s ) تنϔيذالتحϕϘ من ( أ
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Ώ )يذϔتن Δخط Δطر مراقبΎالمخ ΎϬليتΎόفϭ ؛ 

 ؛ المحددة المϘبϭلΔ المستϭيΕΎ ضمن المخΎطر مستϭيΕΎ( ج

 ؛ المخΎطر لتحϠيل المدخلاΕ تحديث( د

 .ϭقيΎس فΎعϠيتΎϬ المنظمΔ تحددهΎ التي الأخرى الإجراءاΕ تنϔيذ يتϡ( ه

Ώتضمن أن يج Δأن المنظم Δأنشط ϕϘلا التح ϡϭϘي ΎϬل الشخص بϭ΅عن المس Δس مراقبϔن Δالأنشط. 

Ώء يجΎϘالإب ϰϠئج عΎنت ϕϘالتح ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم Ώيجϭ ΎϬإبلاغ. 

Ύن عندمϭيك ϕϘا التح  عدϡ هذه الاختبΎر عينΕΎ تظϬر ϭحيث المبΎشرة الόمϠيΕΎ عينΕΎ أϭ النΎϬئي المنتج عينΕΎ اختبΎر عϰϠ مستند 
ΔϘبΎى مع المطϭل المستϭبϘلخطر الم Δسلام Δالأغذي (انظر ϴ.ϱ.Ϯ.Ϯ )، Ώيج ϰϠع Δمل المنظمΎόمع الت Δالكمي (طعϘال )من المت΄ثرة 
 .ϴ.ϵ.ϯ لـ ϭفΎ Ϙ تصحيحيΔ إجراءاϭ Εتطبيϕ( ϴ.ϵ.ϰ.ϯ انظر) آمنΔ غير تكϭن قد المنتج

ϴ.ϴ.Ϯ يلϠئج تحΎنت Δأنشط ϕϘالتح 

Ώأن يج ϡϭϘي ϕفري Δسلام Δيل الأغذيϠئج بتحΎنت ϕϘالتي التح Ώيج ΎϬفي كمدخل استخدام ϡييϘأداء ت FSMS (انظر ϵ.ϭ.Ϯ.) 

ϴ.ϵ السيطرة ϰϠع ϡعد ϕبΎالمنتج تط  ΕΎيϠالعمϭ 

ϴ.ϵ.ϭ ϡΎع 

Ώيج ϰϠع Δن المنظمΎأن ضم ϡيت ϡييϘت ΕΎنΎمن المستمدة البي Δمراقب OPRPs فيϭ CCPs ص قبل منΎينين الأشخόالذين الم ϡϬلدي 
 .التصحيحيϭ ΔالإجراءاΕ التصحيحΕΎ لبدء السϠطϭ ΔلديϡϬ الكΎϔءة

ϴ.ϵ.Ϯ ΕΎالتصحيح (Corrections) 

ϴ.ϵ.Ϯ.ϭ تضمن Δأنه المنظم Ύلا عندم ϡء يتΎفϭد الϭلحدΎب Δفي الحرج ( CCP s )ϭ  /ϭيير أΎόالإجراء م ΔصΎبـ الخ OPRPs ، ϡيت 
 .ϭإطلاقΎϬ بΎستخدامΎϬ يتϕϠό فيمΎ فيϭ ΎϬالتحكϡ المتضررة المنتجΕΎ تحديد

Ώيج ϰϠع Δفظ تنشئ أن المنظمΎتحϭ تحديثϭ ΕΎمϭϠόالم ΔϘثϭتشمل التي الم: 

 ؛ سϠيϡ بشكل منϭΎلتΎϬ لضمΎن المتضررة المنتجϭ ΕΎتصحيح ϭتϘييϡ لتحديد طريΔϘ( أ

Ώ )ΕΎترتيب Δόلمراج ΕΎيبϭالتي التص Εتم. 

ϴ.ϵ.Ϯ.Ϯ Ύلا عندم ϡء يتΎفϭد الϭلحدΎب Δط عند الحرجΎϘف نΎϔالك Δالحرج ، Ώتحديد يج ΕΎالمنتج ΔبΎمل المصΎόالتϭ ΎϬόم ΎرهΎعتبΎب 
ΕΎن قد منتجϭغير تك Δآمن (انظر ϴ.ϵ.ϰ.) 

ϴ.ϵ.Ϯ.ϯ في ΔلΎح ϡء عدΎϔيير استيΎόالإجراء م ΔصΎبـ الخ OPRP ، ϡيذ يتϔتن Ύي مϠي: 

 ؛ الأغذيΔ بسلامΔ يتϕϠό فيمΎ الϔشل هذا عϭاقΏ تحديد( أ

Ώ )تحديد Ώسب (ΏΎأسب )شلϔ؛ ال 

 .ϴ.ϵ.ϰ لـ ϭفϭ Ύ ϘالمنϭΎلΔ المت΄ثرة المنتجΕΎ تحديد( ج

Ώظ أن يجϔتحت Δئج المنظمΎبنت ϡييϘالت ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

 

ϴ.ϵ.Ϯ.ϰ ϡظ يتΎϔالاحت ΕΎمϭϠلمعΎب ΔϘثϭصف المϭل ΕΎالتي التصحيح ϡتت ϰϠع ΕΎالمنتج ΕΎيϠالعمϭ غير ΔϘبΎالمط ΕΎϔاصϭمϠل ، Ύبم 
 :ذلϙ في

 ؛ المطΎبΔϘ عدϡ طبيΔό( أ
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Ώ )Ώسب ( ΏΎاسب ϭا )شلϔال. 

 .المطΎبΔϘ لόدϡ كنتيجΔ النتΎئج( ج

 

ϴ.ϵ.ϯ Εالإجراءا Δالتصحيحي (Corrective actions) 

Ώيج ϡييϘت ΔجΎالح ϰإل Εإجراءا Δتصحيحي Ύلا عندم ϡء يتΎفϭد الϭلحدΎب Δفي الحرجCCP s) )ϭ  /ϭيير أΎόالإجراء م ΔصΎبـ الخ OPRP. 

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎظ إنشΎϔالحϭ ϰϠع ΕΎمϭϠόم ΔϘثϭتحدد م Εالإجراءا ΔسبΎلتحديد المن Δإزالϭ Ώسب ϡعد ΔϘبΎالمط Δϔلمنع ، المكتش 
Ύدة ، تكرارهΎإعϭ ΔيϠمόال ϡتحكϠد لόتحديد ب ϡعد ΔϘبΎالمط. 

 :يϠي مΎ الإجراءاΕ هذه تشمل

 ؛ التنظيمي التϔتيش تΎϘرير أϭ  /ϭ المستϠϬكين شكϭΎى أϭ  /ϭ الόملاء حددهΎ التي المطΎبΔϘ عدϡ حΎلاΕ مراجΔό( أ

Ώ )راضόاست ΕΎهΎئج في الاتجΎتشير أن يمكن التي الرصد نت ϰدان إلϘ؛ السيطرة ف 

 ؛ المطΎبΔϘ عدϡ( أسبΏΎ) سبΏ تحديد( ج

 ؛ المطΎبΔϘ عدϡ حΎلاΕ تكرار عدϡ لضمΎن الإجراءاϭ Εتنϔيذ تحديد( د

 ؛ المتخذة التصحيحيΔ الإجراءاΕ نتΎئج تϭثيϕ( ه

ϭ )ϕϘمن التح Εالإجراءا Δن المتخذة التصحيحيΎلضم ΎϬليتΎόف. 

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόبم ΔϘثϭجميع عن م Εالإجراءا Δالتصحيحي. 

 

ϴ.ϵ.ϰ ΔلϭΎمن ΕΎن قد التي المنتجϭغير تك Δآمن 

ϴ.ϵ.ϰ.ϭ ϡΎع 

Ώيج ϰϠع Δذ المنظمΎإجراء اتخ (Εإجراءا )لمنع ΕΎن أن يحتمل التي المنتجϭغير تك Δل من آمنϭالدخ ϰإل ΔϠسϠالس Δالغذائي ، Ύم ϡل 
Εأن تثب: 

 ؛ المحددة المϘبϭلΔ المستϭيΕΎ إلϰ الأغذيΔ سلامΔ( مخΎطر) مخΎطر تϠϘيل يتϡ( أ)

(Ώ )ϡيض سيتϔطر تخΎمخ (طرΎمخ )Δسلام Δالأغذي ϰإل ΕΎيϭمست ΔلϭبϘل قبل محددة مϭدخ ΔϠسϠالس Δ؛ الغذائي ϭأ 

 عدϡ من الرغϡ عϰϠ لϕϠϘϠ المثيرة الأغذيΔ سلامΔ( مخΎطر) لمخΎطر المϘبϭلΔ( المستϭيΕΎ) لϠمستϭى مستϭفيΎ   يزال لا المنتج أن( ج
ΔϘبΎالمط. 

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎلمنتجΎالتي ب ϡت Ύتحديده ϰϠع ΎϬغير أن Δآمن Εتح ΎϬسيطرت ϰحت ϡيت ϡييϘت ΕΎتحديد المنتجϭ التصرف ΎϬفي. 

 الصΔϠ ذاΕ المόنيΔ الأطراف إخطΎر المنظمΔ عϰϠ يجΏ ، آمنΔ غير المنظمΔ سيطرة تركΕ التي المنتجΕΎ أن تحديد ذلϙ بόد تϡ إذا
 (.ϴ.ϵ.ϱ انظر) استدعΎء/  سحΏ في ϭالشرϭع

Ώظ يجΎϔابط الاحتϭلضΎد بϭالردϭ Εذا ΔϠالأطراف من الص Δنيόالم Εذا ΔϠيض الصϭϔالتϭ ملΎόتϠمع ل ΕΎأن المحتمل من التي المنتج 
 .مϭثΔϘ كمϭϠόمΕΎ آمنΔ غير تكϭن

 

ϴ.ϵ.ϰ.Ϯ ϡييϘالافراج  ت 

Ώيج ϡييϘكل ت Δعϭمن مجم ΕΎتت΄ثر التي المنتج ϡدόب ΔϘبΎالمط. 
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 .ϴ.ϵ.ϰ.ϯ لـ ϭفΎ Ϙ مΎϬό التΎόمل يتϭ ϡلكن ،     CCPخΎرج الحدϭد الحرجΔ  المنتجΕΎ عن الإفراج يتϡ لا

 :التΎليΔ الشرϭط من أϱ تϭفر حΎلΔ في إلا OPRP بـ الخΎص الإجراء مόيΎر استيΎϔء في بΎلϔشل تت΄ثر التي المنتجΕΎ عن الإفراج يتϡ لا

 ؛ فΎόلΔ كΎنΕ الرقΎبΔ تدابير أن يϭضح المراقبΔ نظϡΎ غير آخر دليل( أ

(Ώ )تبين Δالأثر أن الأدل ϙلتدابير المشتر ΔبΎذا الرقϬين المنتج لόالم ϕبΎد الأداء مع يتطϭصϘالم (ϱأ ΕΎيϭالمست ΔلϭبϘالمحددة الم )؛ 

 لخطر المحددة المϘبϭلΔ المستϭيΕΎ مع تتϭافϕ المت΄ثرة المنتجΕΎ أن الأخرى التحϕϘ أنشطΔ أϭ ϭ  /ϭالتحϠيل الόينΕΎ أخذ نتΎئج تبين( ج
 .المόنيΔ الأغذيΔ سلامΔ( أخطΎر)

Ώء يجΎϘالإب ϰϠئج عΎنت ϡييϘت ϕإطلا ΕΎالمنتج ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم. 

 

ϴ.ϵ.ϰ.ϯ صϠمن التخ ΕΎغير المنتج ΔϘبΎالمط 

ΕΎغير المنتج ΔلϭبϘللإفراج الم ΎϬهي عن: 

 أϭ ؛ مϘبϭلΔ مستϭيΕΎ إلϰ الأغذيΔ سلامΔ مخΎطر تϠϘيل لضمΎن خΎرجΎϬ أϭ المنظمΔ داخل الإضΎفيΔ المΎόلجΔ أϭ المΎόلجΔ إعΎدة( أ

Ώ )دةΎإع ΎϬϬجيϭت ΎϬآخر لاستخدام Ύم ϡتت΄ثر ل Δسلام Δفي الأغذي ΔϠسϠالس Δ؛ الغذائي ϭأ 

 .كنΎϔيΕΎ منΎϬ التخϠص أϭ  /ϭ اعدامΎϬ ( ج

ϡظ يتΎϔالاحت ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭفي التصرف بش΄ن الم ΕΎغير المنتج ΔϘبΎالمط ، Ύفي بم ϙتحديد ذل Δيϭالشخص ه (صΎالأشخ )ϱϭذ 
ΔطϠالس ϕافϭالم ΎϬيϠع. 

ϴ.ϵ.ϱ Ώع/  السحΎالاسترج 

Ώن أن يجϭتك Δدرة المنظمΎق ϰϠن عΎضم Ώء/  سحΎفي الاستدع Εقϭال ΏسΎديد المنόϠمن ل ΕΎالمنتج ΔئيΎϬالتي الن ϡت Ύتحديده ϰϠع ΎϬأن 
 .الاستدعΎء/  السحϭ Ώتنϔيذ لبدء السϠطΔ لديϡϬ م΅هϠين( أشخΎص) شخص تόيين خلال من ، آمنΔ غير

Ώيج ϰϠع Δء المنظمΎظ إنشΎϔالحϭ ϰϠع ΕΎمϭϠόم ΔϘثϭأجل من م: 

 ؛( المستϠϬكين أϭ ϭ  /ϭالزبΎئن ϭالتنظيميΔ الΎϘنϭنيΔ السϠطΕΎ مثل) الصΔϠ ذاΕ المϬتمΔ الأطراف إبلاύ( أ)

Ώ )ملΎόمع الت ΕΎالمنتج Δبϭالمسح  /Δόالمسترج ϙكذلϭ ΕΎن في تزال لا التي المنتجϭ؛ المخز 

 .اتخΎذهΎ الϭاجΏ الإجراءاΕ تسϠسل تنϔيذ( ج

ϡت΄مين يت ΕΎالمنتج Δبϭالمسح  /Δόالمسترج ΕΎالمنتجϭ ΔئيΎϬن في تزال لا التي النϭالمخز ϭظ أΎϔالاحت ΎϬب Εسيطرة تح Δالمنظم ϰحت 
ϡتت ΎϬإدارت Ύ Ϙفϭ رةϘϔϠل ϴ.ϵ.ϰ.ϯ. 

Ώظ يجΎϔالاحت Ώمدى بسبϭ ئجΎنتϭ Ώء/  السحΎالاستدع ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم ύإبلاϭ الإدارة ΎيϠόكمدخل ال Δόالإدارة لمراج (انظر ϵ.ϯ.) 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم ϕϘيذ من التحϔتن ΔليΎόفϭ ΕΎيϠعم Ώء/  السحΎخلال من الاستدع ϡاستخدا ΕΎنيϘالت ΔسبΎالمن (ϰϠل سبيل عΎالمث Ώسح 
ϭء أΎاستدع Δهميϭ ϭأ Ώسح  /Ώسح ΔرسΎظ( الممΎϔالاحتϭ ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭالم. 

 

..................................................................................... 

ϵ ϡييϘالأداء ت 
ϵ.ϭ س الرصدΎيϘالϭ يلϠالتحϭ ϡييϘالتϭ 
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ϵ.ϭ.ϭ ϡΎع 

 :المنظمΔ تحدد

 ؛ ϭقيΎسه مراقبته يجΏ مΎ( أ

Ώ )ϕس الرصد طرΎيϘالϭ يلϠالتحϭ ϡييϘالتϭ ، Ώء حسΎن ، الاقتضΎئج لضمΎالنت Δ؛ الصحيح 

 ؛ ϭالϘيΎس الرصد إجراء عند( ج

 ؛ ϭتϘييمϭ ΎϬالϘيΎس الرصد نتΎئج تحϠيل عند( د

 .ϭالϘيΎس الرصد من النتΎئج ϭتϘييϡ بتحϠيل يϡϭϘ الذϱ من( ه

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭالم ΔسبΎكدليل المن ϰϠئج عΎالنت. 

Ώيج ϰϠع Δالمنظم ϡييϘأداء ت ΔليΎόفϭ FSMS. 

 

ϵ.ϭ.Ϯ يلϠالتح ϡييϘالتϭ 

Ώأن يج ϡϭϘت Δيل المنظمϠبتح ϡييϘتϭ ΕΎنΎالبي ΕΎمϭϠόالمϭ ΔسبΎالمن ΔشئΎس الرصد عن النΎيϘالϭ ، Ύفي بم ϙئج ذلΎنت Δأنشط ϕϘالتح 
ΔϘϠόبـ المت PRPs Δخطϭ Δطر مراقبΎالمخ (انظر ϴ.ϴ ϭ ϴ.ϱ.ϰ )، ΕΎόالمراجϭ ΔيϠالداخ ΕΎبΎحسϠل (انظر ϵ.Ϯ )ΕΎόالمراجϭ ΔرجيΎالخ. 

Ώأن يج ϡيل يتϠالتح: 

 ؛ المنظمϭ ΔضόتΎϬ التي ϭ FSMSمتطϠبΕΎ لΎϬ المخطط بΎلترتيبΕΎ يϔي لϠنظϡΎ الϡΎό الأداء أن لت΄كيد( أ

Ώ )تحديد ΔجΎالح ϰتحديث إل ϭتحسين أ FSMS ؛ 

 ؛ الόمϠيΕΎ فشل أϭ آمنΔ غير تكϭن قد التي المنتجΕΎ مόدلاΕ ارتΎϔع إلϰ تشير التي الاتجΎهΕΎ تحديد( ج

 ؛ تدقيΎϬϘ سيتϡ التي المجΎلاϭ ΕأهميΔ ب΄ϭضΎع المتΔϘϠό لϠحسΎبΕΎ الداخϠيΔ المراجΔό لبرنΎمج لϠتخطيط مϭϠόمΕΎ إنشΎء( د

 .فΎόلΔ التصحيحيϭ ΔالإجراءاΕ التصحيحΕΎ أن عϰϠ أدلΔ تϘديϡ( هـ

ϡظ يتΎϔئج الاحتΎيل بنتϠالتح Δالأنشطϭ ΔتجΎالن ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم .ϡيت ύئج إبلاΎالنت ϰالإدارة إل ΎيϠόال ΎϬاستخدامϭ في كمدخل Δόمراج 
 (.ϭϬ.ϯ انظر) الخدمΔ سΎلمΔ إدارة نظϭ ϡΎتحديث( ϵ.ϯ انظر) الإدارة

Δتشمل أن يمكن: ملاحظ ϕيل طرϠتح ΕΎنΎالبي ΕΎنيϘالت ΔئيΎالإحص. 

ϵ.Ϯ ϕي التدقيϠالداخ 

ϵ.Ϯ.ϭ Ώيج ϰϠع Δإجراء المنظم ΕΎيϠعم ϕتدقي ΔيϠفي داخ Εتراϔال Δالمخطط الزمني ΎϬل ϡديϘلت ΕΎمϭϠل معϭح Ύن إذا مΎك FSMS: 

 :مع تتϭافϕ( أ

ϭ )ΕΎبϠمتط Δالمنظم ΔصΎبـ الخ FSMS صΎالخ ΎϬ؛ ب 

Ϯ )ΕΎبϠهذه متط ΔϘثيϭ؛ ال 

Ώ )ϡيت Ύيذهϔتن ΎϬنتΎصيϭ ل بشكلΎόف. 

ϵ.Ϯ.Ϯ Ώيج ϰϠع Δالمنظم: 
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 التخطيط ϭمتطϠبϭ ، ΕΎالمس΅ϭليϭ ، ΕΎالطرϕ ، تكرارهΎ ذلϙ في بمϭ ، ΎصيΎنتϭ ، ΎϬتنϔيذهϭϭ ، ΎضΎϬό ، لϠتدقيϕ( أϭ) خطϭ Δضع( أ
 الرصد نتΎئج ϭ ، ϭسلامΔ الغذاء إدارة نظϡΎ في ϭالتغييراΕ ، المόنيΔ الόمϠيΕΎ أهميΔ الاعتبΎر في ت΄خذ التي ، التΎϘرير ϭإعداد ،

 ؛ السΎبϭ ΔϘالمراجϭ ΕΎόالϘيΎس

Ώ )يير تحديدΎόم ϕقه التدقيΎنطϭ لكل Δό؛ مراج 

 ؛ التدقيϕ عمϠيϭ ΔحيΎديΔ المϭضϭعيΔ لضمΎن تدقيϭ ΕΎϘإجراء أكΎϔء مدقϘين اختيΎر( ج

 ؛ الصΔϠ ذاϭ Εالإدارة الأغذيΔ سلامΔ لϔريϕ التدقيϕ عمϠيΕΎ نتΎئج عن الإبلاύ ضمΎن( د

 ؛ التدقيϭ ϕنتΎئج التدقيϕ برنΎمج تنϔيذ عϰϠ كدليل المϭثΔϘ بΎلمϭϠόمΕΎ الاحتΎϔظ( هـ

ϭ )ϡΎيϘلتصحيح الΎب ϡذ اللازΎاتخϭ التصحيحي الإجراء ϡر ضمن اللازΎالزمني الإط ϕϔيه المتϠ؛ ع 

 (.ϲ.Ϯ انظر) ϭ FSMSأهداف( ϱ.Ϯ انظر) الأغذيΔ سلامΔ سيΎسΔ بنيΔ تϔي FSMS إدارة كΎنΕ إذا مΎ تحديد( ز

 .التحϕϘ بنتΎئج ϭالإبلاύ المتخذة الإجراءاΕ من التحϕϘ المنظمΔ بΎϬ تϡϭϘ التي المتΎبΔό أنشطΔ تشمل

Δملاحظ :ϡدϘت ISO 19011 ΕداΎل إرشϭح Δإدارة أنظم ϕالتدقي. 

 

ϵ.ϯ Δالإدارة مراجع 

ϵ.ϯ.ϭ ϡΎع 

Ώأن يج ϡϭϘالإدارة ت ΎيϠόال Δόإدارة بمراج FSMS ΔمنظمϠل ، ϰϠع Εفترا Δن ، محددة زمنيΎلضم ΎϬالمستمرة ملاءمت ΎϬيتΎϔكϭ 
ΎϬليتΎόفϭ. 

ϵ.ϯ.Ϯ Εمدخلا Δالإدارة مراجع 

Ώتنظر أن يج Δόالمراج Δفي الإداري: 

 ؛ السΎبΔϘ الإدارة مراجΕΎό من الإجراءاΕ حΎلΔ( أ

Ώ )Εفي التغييرا ΎيΎضϘال ΔرجيΎالخ ΔيϠالداخϭ Εذا ΔϠبـ الص FSMS ، Ύفي بم ϙذل Εفي التغييرا Δالمنظم ΎϬقΎسيϭ (انظر ϰ.ϭ )؛ 

 :في الاتجΎهΕΎ ذلϙ في بمϭ FSMS ، ΎفΎόليΔ أداء عن مϭϠόمΕΎ( ج

ϭ )Δنتيج (ئجΎنت )Δتحديث أنشط ϡΎالنظ (انظر ϰ.ϰ ϭ ϭϬ.ϯ )؛ 

Ϯ )ئجΎس الرصد نتΎيϘالϭ ؛ 

ϯ )يلϠئج تحΎنت Δأنشط ϕϘالتح ΔϘϠόالمت ΕΎيϠمόب ϡييϘالأداء ت Δخطϭ ΔفحΎطر مكΎالمخ (انظر ϴ.ϴ.Ϯ )؛ 

ϰ )ϡعد ΔϘبΎالمط Εالإجراءاϭ Δ؛ التصحيحي 

ϱ )ئجΎنت ϕالتدقي (ΔيϠالداخ ΔرجيΎالخϭ )؛ 

ϲ )ΕΎيϠتيش عمϔالت (ϰϠل سبيل عΎالمث ، Δميل ، التنظيميόال )؛ 

ϳ )دمي أداءϘم ΕΎرجيين الخدمΎ؛ الخ 

ϴ )راضόطر استΎرص المخϔالϭ ΔليΎόفϭ Εالمتخذة الإجراءا ΎϬلجتΎόلم (انظر ϲ-ϭ )؛ 

ϵ )مدى ΔبيϠأهداف ت FSMS ؛ 

 ؛ المϭارد كΎϔيΔ( د
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 ؛ حدث( ϴ.ϵ.ϱ انظر) سحΏ/  سحΏ أϭ( ϴ.ϰ.Ϯ انظر) حΎدث أϭ طΎرئΔ حΎلΔ أϱ( هـ

ϭ )ΕΎمϭϠόالم Εذا ΔϠالتي الص ϡل تϭالحص ΎϬيϠعن ع ϕطري ΕلاΎالاتص ΔرجيΎالخ (انظر ϳ.ϰ.ϳ )ΔيϠالداخϭ (انظر ϳ.ϰ.ϯ )، Ύفي بم 
ϙذل ΕΎبϠى الطϭΎالشكϭ الأطراف من Δنيό؛ الم 

 .المستمر لϠتحسين فرص( ز

Ώيج ϡديϘت ΕΎنΎالبي ΔϘالإدارة تمكن بطري ΎيϠόربط من ال ΕΎمϭϠόلأهداف المΎب ΔنϠόمن الم FSMS. 

 

ϵ.ϯ.ϯ ΕΎمخرج Δالإدارة مراجع 

 :يϠي مΎ الإداريΔ المراجΔό مخرجΕΎ تشمل

 ؛ المستمر التحسين بϔرص المتϭ ΔϘϠόالإجراءاΕ الϘراراΕ( أ

Ώ )ϱأ ΔجΎح ΕΎتحديثϠل Εالتغييراϭ في FSMS ، Ύفي بم ϙذل ΕΎجΎارد احتيϭالم Δόمراجϭ ΔسΎسي Δسلام Δأهداف الأغذيϭ FSMS. 

Ώظ أن يجϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠόلمΎب ΔϘثϭكدليل الم ϰϠئج عΎنت ΕΎόالإدارة مراج. 

.......................................................................... 

 

ϭϬ تحسين 
ϭϬ.ϭ ϡعد ΔϘبΎالمط Εالإجراءاϭ Δالتصحيحي 

ϭϬ.ϭ.ϭ ث عندϭحد ϡعد ϕافϭت ϕبΎعد تط ϭا ، Ώيج ϰϠع Δالمنظم: 

 :لϠتطبيϭ ϕطبΎ Ϙ ، المطΎبΔϘ عدϡ عϰϠ الرد( أ

ϭ )ذΎإجراء اتخ ϡتحكϠتصحيحه فيه لϭ ؛ 

Ϯ )ملΎόمع الت Ώاقϭό؛ ال 

Ώ )ϡييϘت ΔجΎالح ϰذ إلΎء إجراء اتخΎضϘϠل ϰϠع Ώسب (ΏΎأسب )ϡعد ΔϘبΎتتكرر لا بحيث ، المط ϭن في تحدث أΎعن ، آخر مك ϕطري: 

ϭ )Δόمراج ϡعد ΔϘبΎ؛ المط 

Ϯ )تحديد ΏΎأسب ϡعد ΔϘبΎ؛ المط 

ϯ )تحديد Ύإذا م ΕنΎك ϙΎهن ΕلاΎح ϡعد ϕبΎتط ΔϠثΎمم ، ϭل أΎاحتم ΎϬثϭ؛ حد 

 ؛ مطΏϭϠ إجراء أϱ تنϔيذ( ج

 ؛ اتخΎذهΎ تϡ تصحيحيΔ إجراءاΕ أϱ فΎόليΔ مراجΔό( د

 .الأمر لزϡ إذا ، FSMS عϰϠ تغييراΕ إجراء( ه

Ώن أن يجϭتك Εالإجراءا Δالتصحيحي ΔسبΎمن Εلت΄ثيرا ϡعد ΔϘبΎالتي المط Εتم ΎϬتϬاجϭم. 

 

 

ϭϬ.ϭ.Ϯ ظϔتحت Δالمنظم ΕΎمϭϠلمعΎب ΔϘثϭكدليل الم ϰϠع: 
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 ؛ اتخΎذهΎ تϡ لاحΔϘ إجراءاϭ Εأϱ المطΎبΔϘ عدϡ طبيΔό( أ

Ώ )ئجΎنت ϱتصحيحي إجراء أ. 

 

ϭϬ.Ϯ المستمر التحسين (Continual improvement) 

Ώيج ϰϠع Δستمرار المنظمΎتحسين ب Δملاءم ΔيΎϔكϭ ΔليΎόفϭ FSMS. 

Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόأن من الت΄كد ال Δمل المنظمόستمرار تΎب ϰϠتحسين ع ΔيϠعΎف FSMS خلال من ϡاستخدا ΕلاΎالاتص (انظر ϳ.ϰ )، 
Δόالإدارة مراج (انظر ϵ.ϯ )، Δόالمراج ΔيϠالداخ (انظر ϵ.Ϯ )، يلϠئج تحΎنت Δأنشط ϕϘالتح (انظر ϴ.ϴ.Ϯ )ϕϘ( تدابير) تدبير من التح
ϡمزيج التحكϭ (ϕ )( تدابير) تدبير منϡالتحك (انظر ϴ.ϱ.ϯ )، Εالإجراءا Δالتصحيحي (انظر ϴ.ϵ.ϯ )تحديثϭ FSMS (انظر ϭϬ.ϯ.) 

 

ϭϬ.ϯ تحديث ϡΎإدارة نظ Δسلام Δالأغذي 

Ώيج ϰϠالإدارة ع ΎيϠόتحديث من الت΄كد ال ϡΎدة إدارة نظϭالج (FSMS )ستمرارΎب .ϕيϘلتح ϙذل ، Ώيج ϰϠع ϕفري Δسلام Δالأغذي ϡييϘت 
FSMS في Εالمخطط فترا ΎϬل .Ώيج ϰϠع ϕريϔينظر أن ال Ύن إذا فيمΎمن ك ϱرϭالضر Δόيل مراجϠطر تحΎالمخ (انظر ϴ.ϱ.Ϯ )، 
Δخطϭ ϡطر في التحكΎالمخ Δعϭضϭالم (انظر ϴ.ϱ.ϰ )الخططϭ ΔيϠالمحددة المرح (انظر ϴ.Ϯ .)Ώتستند أن يج Δالتحديث أنشط ϰإل: 

 ؛( ϳ.ϰ انظر) ϭالداخϠيΔ الخΎرجيΔ الاتصΎلاΕ من مدخلاΕ( أ

Ώ )Εمن مدخلا ΕΎمϭϠόأخرى م ϕϠόتت Δبملاءم ΔيΎϔكϭ ΔليΎόفϭ FSMS ؛ 

 ؛( ϵ.ϭ.Ϯ انظر) التحϕϘ أنشطΔ نتΎئج تحϠيل من النΎتج( ج

 (.ϵ.ϯ انظر) الإدارة استόراض من النΎتج( د

Ώظ يجΎϔالاحت Δتحديث ب΄نشط ϡΎالنظ ΕΎمϭϠόكم ΔϘثϭم ΎϬإبلاغϭ في كمدخل Δόالإدارة مراج (انظر ϵ.ϯ.) 
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